
 

 

 

 

 

 
563 Nonthaburi Rd, Tumbon Bangkrasor, Amphur Muang, Nonthaburi 11000 Hot Line: 1368 
563 ถนนนนทบุรี ตาํบลบางกระสอ อาํเภอเมือง จงัหวดันนทบุรี 11000 สายด่วน 1368 

“มังคุดทิพยพังงา” สินคา GI รายการใหมจังหวัดพังงา 

พืชเศรษฐกิจสําคัญประจําจังหวัด รสชาติหวานอมเปรี้ยว เปนที่นิยมของผูบริโภคทั้งไทยและตางชาติ 

กรมทรัพยสินทางปญญา ประกาศข้ึนทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร หรือ GI รายการใหม  

“มังคุดทิพยพังงา” รสชาติหวานอมเปรี้ยว เนื้อขาว หนานุม เปนที่นิยมของผูบริโภคทั้งไทยและตางชาต ิ        

กระตุนการทองเที่ยวและสรางรายไดใหแกเกษตรกรในพื้นที่  

นายวุฒิไกร ลีวีระพันธุ์ อธิบดีกรมทรัพย์สินทางปัญญา เผยว่า กรมทรัพย์สินทางปัญญามีนโยบาย          

สร้างรากฐานทางเศรษฐกิจให้เข้มแข็ง โดยการยกระดับสินค้าท้องถ่ินผ่านการขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 

หรือ GI เพื่อคุ้มครองสินค้าที่มอีัตลักษณ์เฉพาะในแต่ละท้องถิ่น เพิ่มมูลค่าสินค้า สร้างรายได้ให้แก่ชุมชน      

อีกทั้งยังเป็นการควบคุมคุณภาพสินค้าเพื่อสร้างความเชื่อมั่นแกผู่้บริโภค ล่าสุดกรมทรัพย์สินทางปัญญา        

ได้ประกาศขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (GI) รายการใหม่ คือ “มังคุดทิพย์พังงา” พืชเศรษฐกิจที่สำคัญ

ของจังหวัดพังงาที่มีการเพาะปลูกกันมาอย่างยาวนาน มีชื่อเสียงและมีผลผลิตจำหน่ายทั้งในและต่างประเทศ     

โดยมีตลาดส่งออกที่สำคัญ เช่น จีน เวียดนาม เป็นต้น สร้างรายได้เข้าสู่ชุมชนกว่า 280 ล้านบาท  

มังคุด ถือเป็นราชินีแห่งผลไม้เมืองร้อน ซึ่งมีรสชาติอร่อย เป็นที่นิยมของผู้บริโภค โดยชื่อ “ทิพย์พังงา”        

มีความหมายว่า ผลไม้ของเทวดาที่ม ีรสเล ิศจากจังหวัดพังงา มีล ักษณะเด่นคือ เป็นมงัคุดพันธุ์พ ื้นเมือง           

ผลทรงกลม เปลือกค่อนข้างหนา แห้ง แตกลาย เน ื้อส ีขาว หนานุ่ม ไม ่ฉ ่ำน ้ำ รสชาติหวานอมเปรี้ยว          

ปลูกและผล ิตในเขตพ ื้นท ี่จ ังหว ัดพ ังงา ซ ึ่งสภาพพื้นท ี่ส ่วนใหญ ่ม ีความลาดช ัน ด ินมีการระบายน ้ำด ี             

อีกท้ังลักษณะภมิูอากาศแบบมรสุมเมืองร้อน ทำให้จังหวัดพังงามี 2 ฤดู คือ ฤดูฝนและฤดูร้อน ด้วยสภาพภมิูประเทศ

และสภาพภูมิอากาศดังกล่าว ประกอบกับกระบวนการปลูกมังคุดของเกษตรกรชาวพังงาที่เน้นการดูแลรักษา

แบบธรรมชาติ จึงเกิดเพลี้ยไฟในช่วงออกดอกและติดผลอ่อน มีผลดีคือ ทำให้โครงสร้างของผิวเปลือก

เปลี่ยนแปลง มีรอยแยกระหว่างเซลล์ เกิดเป็นช่องว่างบนผิว ทำให้ผิวของผลมังคุดส่วนใหญ่มีลักษณะเป็นลาย 

ระบายน ้ำในผลออกมาได ้ด ี ส ่งผลให ้เน ื้อม ังค ุดสีขาว แห ้ง ไม ่ฉ ่ำน ้ำ และเปล ือกม ังค ุดค ่อนข้างหนา               

ทำให้เนื้อมังคุดไม่ช้ำง่าย 

มังคุดทิพย์พังงา เป็นสินค้า GI ลำดับท่ี 3 ของจังหวัดพังงา ต่อจากทุเรียนสาลิกาพังงา และข้าวไร่ดอกข่าพังงา

ท ี่ได ้ข ึ้นทะเบ ียน GI ไปก ่อนหน ้าน ี้ ซ ึ่งกรมทรัพย ์ส ินทางป ัญญาจะเด ินหน ้าส ่งเสร ิมการจ ัดทำระบบ                

ควบคุมคุณภาพสินค้า และสนับสนุนช่องทางการตลาด เพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับสินค้า และสร้างรายได้            

ให ้เกษตรกรในชุมชนอย่างย ั่งย ืน ทั้งน ี้ กรมทรัพย์ส ินทางปัญญา ขอเช ิญชวนทุกท ่านติดตามข่าวสาร             

ความเคล่ือนไหว และร่วมสนับสนุนผู้ประกอบการสินค้า GI ได้ท่ี Facebook Page : GI Thailand หรือโทรสายด่วน 1368 

กรมทรัพย์สินทางปัญญา 

วันท่ี 26 ตุลาคม 2566 
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