
 
 
 

 
 

 
563 Nonthaburi Rd, Tumbon Bangkrasor, Amphur Muang, Nonthaburi 11000 Hot Line: 1368 
563 ถนนนนทบุรี ต ำบลบำงกระสอ อ ำเภอเมือง จงัหวดันนทบุรี 11000 สำยด่วน 1368 

“ปลาทูแม่กลอง” สินค้ายอดนิยมแห่งเมืองสามน า้  
ขึ นทะเบียน GI ล้าดับที่ 4 ของจังหวัดสมุทรสงคราม 

ด้วยเอกลักษณ์โดดเด่น “หน้างอ คอหัก” เนื อแน่น หอม มัน 
 สร้างรายได้กว่า 12 ล้านบาท 

 กรมทรัพย์สินทางปัญญาเดินหน้าประกาศขึ้นทะเบียน GI ต่อเนื่อง ล่าสุดดัน “ปลาทูแม่กลอง”             
สินค้ายอดนิยมแห่งเมืองสามน้้า จังหวัดสมุทรสงคราม เป็นสินค้า GI สร้างรายได้แก่ผู้ประกอบการในชุมชนกว่า 
12 ล้านบาท สร้างชื่อเสียงให้เป็นที่รู้จักทั้งในประเทศและต่างประเทศ 

นายวุฒิไกร ลีวีระพันธุ์ อธิบดีกรมทรัพย์สินทางปัญญา เปิดเผยว่า กรมทรัพย์สินทางปัญญา
มีน โยบายขับ เคลื่ อน เศรษฐกิจจ ากฐานราก  โดยการขึ้นทะ เบียนสิ่ งบ่ งชี้ภูมิศ าสตร์  หรือ  GI  
เพื่อยกระดับสินค้า ในท้องถิ่นให้เป็นที่รู้จักทั้งในและต่างประเทศ เพ่ิมมูลค่าสินค้า สร้างรายได้ให้แก่ชุมชน 
พร้อมกับการส่งเสริมการควบคุมคุณภาพสินค้าเพ่ิมความมั่นใจให้กับผู้บริโภค ล่าสุดกรมทรัพย์สินทางปัญญา
ได้ประกาศขึ้นทะเบียน “ปลาทูแม่กลอง” เป็นสินค้า  GI ล้าดับที่  4  ของจังหวัดสมุทรสงคราม  
ต่อจากส้มโอขาวใหญ่สมุทรสงคราม สิ้นจี่ค่อมสมุทรสงคราม และพริกบางช้าง  

 “ปลาทูแม่กลอง” เป็นที่รู้จักมาอย่างยาวนาน มีแหล่งอาศัยในบริเวณพ้ืนที่อ่าวไทยตอนใน มีลักษณะ
เป็นที่ ร าบลุ่ ม แม่น้้า  แล ะที่ ร าบชายฝั่ ง ทะ เลบริ เ วณปากน้้า แม่ กลอ ง  จั งหวั ดสมุท รส งคราม  
ซึ่งเป็นพื้นที่ชุ่มน้้าชายฝั่งทะเล ลักษณะดินเกิดจากการทับถมของตะกอนแม่น้้าและตะกอนน้้าทะเล  
ซึ่งอุดมสมบูรณ์ไปด้วยธาตุอาหาร ท้าให้ปลาทูแม่กลองมีล้าตัวกว้าง แบน สั้น ผิวหนังขาวเงินมันวาว  
มีแถบสีน้้าเงินแกมเขียวหรือแถบสีเหลือง ครีบหางสีเหลืองทอง มีเอกลักษณ์โดดเด่นทั้งด้านรสชาติและรูปร่าง 
โดยเนื้อปลาทูที่นึ่งแล้วจะมีความละเอียดนุ่ม เนื้อแน่น หอม และมันมาก เมื่อน้ามาบรรจุลงใน เข่ง
จะมีลักษณะหน้างอ คอหัก ด้วยลักษณะเช่นนี้  จึงท้าให้ปลาทูแม่กลองเป็นที่นิยมอย่างแพร่หลาย
จนมีค้ากล่าวที่ว่า “ปลาทูแม่กลองของแท้ จะต้องหน้างอ คอหัก” บ่งบอกถึงเอกลักษณ์ที่แตกต่าง
จากปลาทูบริเวณอ่ืนไปโดยปริยาย และหลายหน่วยงานได้น้าเอกลักษณ์นี้มาใช้ในการจัดกิจกรรมงานประจ้าปี 
“เทศกาลกินปลาทูที่แม่กลอง” ซึ่งจัดมาอย่างยาวนานถึง 24 ปี นับเป็นงานเทศกาลที่มีชื่อเสียง  
และได้รับการประชาสัมพันธ์จากภาคส่วนต่างๆ สร้างรายได้ให้แก่ชุมชนไปกว่า 12 ล้านบาท 

นายวุฒิไกร กล่าวทิ้งท้ายว่า ส้าหรับวิสาหกิจชุมชนหรือชุมชนท้องถิ่นที่มีสินค้าอัตลักษณ์พื้นถิ่น
ที่มีคุณลักษณะเฉพาะตามแหล่งภูมิศาสตร์ และเป็นสินค้าที่มีคุณภาพมีชื ่อเสียง สามารถขอค้าปรึกษา
เพื่อยื่นค้าขอขึ้นทะเบียน GI ได้ที่  ศูนย์บริการประชาชน ชั้น  3 กรมทรัพย์สินทางปัญญา หรือ
สายด่วนกรมทรัพย์สินทางปัญญา โทร. 1368 


