
 

 
 

 
 

 
563 Nonthaburi Rd, Tumbon Bangkrasor, Amphur Muang, Nonthaburi 11000 Hot Line: 1368 
563 ถนนนนทบุรี ตาํบลบางกระสอ อาํเภอเมือง จงัหวดันนทบุรี 11000 สายด่วน 1368 

GI ยกระดับขาวไทยหลากสายพันธุ  

สรางมูลคาขับเคล่ือนเศรษฐกิจ 3 ไตรมาสแรกของป 2568 กวา 8,000 ลานบาท 
   

กรมทรัพยสินทางปญญา เผยสถิติขาวไทยท่ีไดรับการขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร หรือ GI 

รวม 24 รายการ จาก 31 จังหวัดทั่วประเทศ สามารถสรางมูลคาขับเคลื่อนเศรษฐกิจชุมชนใน 3 ไตรมาสแรก

ของป 2568 มากกวา 8,000 ลานบาท สะทอนคุณภาพและอัตลักษณขาว GI เปนท่ียอมรับของตลาด ท้ังในฐานะ

สินคาบริโภคหลักภายในประเทศและสินคาสงออกสําคัญที่มีตลาดรองรับทั่วโลก ชวยสรางความมั่นคงและ

ยกระดับคุณภาพชีวิตใหกับเกษตรกรผูขึ้นทะเบียนกวา 6 แสนครัวเรือน  
 

นางอรมน ทรัพยทวีธรรม อธิบดีกรมทรัพยสินทางปญญา เปดเผยวา สินคาไทยที่ไดรับการ 

ขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรจากกรมทรัพยสินทางปญญา ลวนเปนสินคาคุณภาพท่ีมีเอกลักษณพิเศษ

เชื่อมโยงกับแหลงผลิต ภูมิประเทศ ภูมิอากาศ และภูมิปญญาทองถิ่น ดวยอัตลักษณโดดเดนแตกตางจาก 

สินคาทั่วไป ทําใหสินคา GI เปนที่ยอมรับของผูบริโภคและมีมูลคาเชิงเศรษฐกิจสูง โดยเฉพาะสินคา “ขาว”  

ที่ไมไดเปนเพียงสินคาบริโภคหลักของคนไทยเทานั้น แตยังเปนสินคาสงออกสําคัญในตลาดโลก โดยนับตั้งแต 

ป 2547 ที่เริ่มมีกฎหมายสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตรในประเทศไทย กรมทรัพยสินทางปญญาไดขึ้นทะเบียน GI ขาวไทย

ไปแลวทั้งสิ้น 24 รายการ (คิดเปน 10% ของจํานวนสินคา GI ไทยทั้งหมด) ซึ่งในชวง 3 ไตรมาสแรกของป 2568 

สามารถทํารายไดรวมกวา 8,190 ลานบาท โดยขาวไทย GI ที่สรางมูลคาสูงสุด 10 อันดับแรก ไดแก  
 

อันดับท่ี 1 “ขาวหอมมะลิพะเยา” สรางมูลคากวา 6,156 ลานบาท คิดเปนสัดสวนกวาสองในสาม

ของรายไดสินคา GI ในกลุมขาว โดยมีปริมาณการผลิตกวา 195,929 ตัน ราคาขายปลีกเฉลี่ย 120 บาท 

ตอกิโลกรัม เพิ่มขึ้นกวา 3.4 เทา จากราคาเดิมกอนเปน GI ที่ 35 บาทตอกิโลกรัม ดวยแหลงผลิตที่ถูกเรียกขานวา

เปน “ดินแดนแหงทุงรวงทอง” หรือแหลงปลูกขาวท่ีดีท่ีสุดแหงหนึ่งของไทย บริเวณโดยรอบมีลักษณะเปน

เทือกเขาและแองซึ่งรองรับดวยหินแข็งท่ีมีอายุกวา 286 ลานป พื้นที่ปลูกอยูระหวางลุมแมน้ําโขงและลุมนํ้า

เจาพระยา ทําใหดินอุดมสมบูรณ มีแรธาตุที่จําเปนตอการปลูกขาว สรางเอกลักษณเฉพาะใหขาวหอมมะลิพะเยา

มีกลิ่นหอมคลายกลิ่นใบเตย หุงแลวออนนุม แมทิ้งไวนานก็ยังคงสภาพความหอมและนุมไวไดเปนอยางดี  

เมล็ดขาวมีความเรียวยาว เมล็ดใส ทองไขนอย (สวนท่ีเปนสีขาวขุนทึบแสงในเมล็ดขาว ซึ่งเปนตัวชี้วัดคุณภาพ

ตามมาตรฐานขาว โดยขาวที่มีทองไขนอยถือวาเปนขาวท่ีมีคุณภาพดี เนื่องจากเมล็ดสมบูรณ จึงสามารถเก็บ

สารอาหารไดด)ี  
 

อันดับท่ี 2 “ขาวหอมมะลิทุงกุลารองไห” จาก 5 จังหวัดในภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ไดแก 

มหาสารคาม ยโสธร รอยเอ็ด ศรีสะเกษ และสุรินทร สรางมูลคากวา 1,682 ลานบาท จากปริมาณการผลิตกวา 

21,596 ตัน ราคาขายปลีกเฉลี่ย 50 บาทตอกิโลกรัม เพ่ิมขึ้นกวา 1.5 เทา จากราคาเดิมกอนเปน GI ท่ี 33 บาท 
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ตอกิโลกรัม ขาวหอมมะลิทุ งกุลารองไหนอกจากจะไดรับ GI ในไทยแลว ยังไดรับ GI ในสหภาพยุโรป  

(27 ประเทศ) อินโดนีเซีย และมาเลเซีย รวมท้ังอยูระหวางการพิจารณาคําขอ GI ในจีน เปนขาวท่ีมีชื่อเสียง

และมีภาพจําในฐานะ “ขาวหอมมะลิไทย” ในตลาดโลก โดยแหลงปลูกขาวหอมมะลิทุ งกุลารองไห 

มลีักษณะเปนทุงกวาง มีความแหงแลง ดินคอนขางเค็มและมีความอุดมสมบูรณต่ํา สงผลใหขาวเกิดความเครียด

และหลั่งสารความหอมออกมามาก ขาวจึงมีกลิ่นหอมเปนธรรมชาติและมีเมล็ดเรียวยาว ขาวท่ีหุงสุกจะหอม

และนุม ไมจับตัวเปนกอน ประกอบกับเกษตรกรใชวิธปีลูกขาวแบบเกษตรอินทรียหรือการใชสารเคมีต่ํา ซึ่งตรง

กับความตองการของผูบริโภคยุคใหม ขาวหอมมะลิทุงกุลารองไหจึงเปนท่ีตองการในตลาดโลก โดยเฉพาะจีน 

ญี่ปุน สหรัฐฯ และสหภาพยุโรป 
 

อันดับท่ี 3 “ขาวหอมมะลิอุบลราชธานี” สรางมูลคากวา 211 ลานบาท จากปริมาณการผลิตกวา 

15,114 ตัน ราคาขายปลีกเฉลี่ย 60 บาทตอกิโลกรัม เพิ่มขึ้นกวา 1.7 เทา จากราคาเดิมกอนเปน GI ที่ 35 บาทตอ

กิโลกรัม จากเอกลักษณของขาวที่มีกลิ่นหอม เมล็ดเรียวยาว เมื่อหุงสุกจะหอมและเหนียวนุมมาก มียาง 

ขาวเหนียวปนเล็กนอย ซึ่งความพิเศษนี้เกิดจากพันธุขาวเหนียวที่เจือปนอยูในแปลงนา ตามวิถีชีวิตของ

เกษตรกรที่เพาะปลูกขาวเหนียวเพื่อบริโภคในครัวเรือน ประกอบกับภูมิปญญาในการเพาะปลูกดวยการปกดํา

และเก่ียวขาวดวยมืออยางพิถีพิถัน ทําใหสามารถรักษาคุณภาพของขาวหอมมะลิไวได  
 

ตามดวย อันดับที่ 4 “ขาวก่ําลานนา” จาก 8 จังหวัดภาคเหนือ ไดแก เชียงราย เชียงใหม นาน 

แพร พะเยา แมฮองสอน ลําปาง และลําพูน สรางมูลคากวา 34.04 ลานบาท อันดับท่ี 5 “ขาวหอมมะลิสุรินทร” 

สรางมูลคากวา 30.72 ลานบาท อันดับท่ี 6 “ขาวเบายอดมวงตรัง” สรางมูลคากวา 14 ลานบาท อันดับท่ี 7  

“ขาวหอมมะลิดินภูเขาไฟบุรีรัมย” สรางมูลคากวา 13.38 ลานบาท อันดับที่ 8 “ขาวหอมปทุมธานี” สรางมูลคา

กวา 10.81 ลานบาท อันดับที่ 9 “ขาวหอมใบเตยนครสวรรค” สรางมูลคากวา 10.34 ลานบาท และอันดับท่ี 10 

“ขาวเจกเชยเสาไห” จากจังหวัดสระบุรี สรางมูลคากวา 9 ลานบาท 
 

นางอรมน กลาววา ความโดดเดนของขาว GI อยูท่ีคุณภาพ ที่สามารถสะทอนอัตลักษณเฉพาะถ่ิน 

วิธีการปลูก ภูมิปญญาทองถิ่น และองคความรูดั้งเดิมของเกษตรกรไทย สิ่งเหลาน้ีไมเพียงชวยผลักดัน 

ใหขาวไทยกาวสูตลาดสินคาพรีเมียมระดับโลก แตยังเสริมสรางความเชื่อมั่นใหกับผูบริโภควาขาวไทย 

มีคุณภาพดีและมีแหลงที่มาชัดเจน รวมถึงเสริมสรางคุณภาพชีวิตของผูประกอบการและเกษตรกรในทองถิ่น 

ผานการเพิ่มรายไดจากผลผลิตอยางยั่งยืน ซึ่งขาว GI ที่มีศักยภาพของไทยไมไดมีเพียงท่ีกลาวไปเทานั้น แตยังมี

ขาว GI อ่ืนๆ ท่ีนาสนใจและนาจับตามอง เชน “ขาวไรหอมหัวบอนกระบ่ี” สินคาขาว GI ลาสุดท่ีไดขึ้นทะเบียน

ในป 2568 เปนพันธุขาวไรพื้นเมืองดั้งเดิมของจังหวัดกระบี่  ท่ีมีเอกลักษณคือเมื่อหุงสุกใหมขาวจะนุม 

และมีกลิ่นหอมคลายเผือก หรือที่เรียกวา “หัวบอน” ในภาษาใต “ขาวเจกเชยเสาไห” ของจังหวัดสระบุรี  

ที่มีปริมาณอะมิโลสสูง จึงเหมาะที่จะนํามาทําเปนเสนขนมจีน เพราะจะทําใหเสนหนียวนุม ไมขาดงาย  

“ขาวเหนียวเขาวงกาฬสินธุ” จากเทือกเขาภูพาน ดวยพ้ืนท่ีปลูกมีอากาศเย็นแหง นํ้านอย สงผลใหขาวเหนียว
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มีความนุมและหอมมาก เมื่อนึ่งสุกจะไมแฉะติดมือ หากเก็บไวในภาชนะปดหลายชั่วโมงก็ยังคงรักษาความออนนุม

ไวได และมีคุณคาทางโภชนาการสูง “ขาวฮางหอมทองสกลทวาป” ของจังหวัดสกลนคร เปนขาวกลองชนิดหนึ่ง

ที่ผานกรรมวิธีการบมตามภูมิปญญาของชาวภูไทที่สามารถรักษาคุณคาทางโภชนาการและคงคุณภาพของขาว

ไวไดดี เมล็ดขาวมีสีเหลืองทองอรามและมีกลิ่นหอมใบเตยออนๆ เมล็ดขาวไมแตกหัก จมูกขาวไมหลุด มีรําขาว

และเสนใยอาหารยังคงอยูในเมล็ดขาวครบ เปนตน 
 

นางอรมน เสริมวา ความสําเร็จของขาว GI ไทยที่มีชื่อเสียงเปนที่ยอมรับในระดับสากล เกิดจาก

กลไกขับเคลื่อนสําคัญ 3 ประการ ไดแก (1) การขึ้นทะเบียนคุมครองท้ังในและตางประเทศ และการรับรอง

คุณภาพผานการอนุญาตใหใชตราสัญลักษณ GI เพ่ือสรางความมั่นใจใหกับผูบริโภควาเปนขาวจากแหลงผลิต

เฉพาะถิ่นที่มีชื่อเสียงและมาตรฐานชัดเจน ภายใตระบบควบคุมคุณภาพที่เขมงวดตั้งแตแปลงนา โรงสี ไปจนถึง

บรรจุภัณฑ สงผลใหโดยเฉลี่ยขาวที่ได รับ GI มีราคาขายเพ่ิมขึ้นกวา 40% (2) การพัฒนาและผลักดัน  

“ขาวพรีเมียมถิ่นไทย” เชน ขาวหอมมะลิทุงกุลารองไห ขาวสังขหยดเมืองพัทลุง ขาวหอมมะลิดินภูเขาไฟ

บุรีรัมย ฯลฯ สูตลาดตางประเทศที่มีกําลังซื้อและมีความตองการสินคาคุณภาพสูง พรอมดําเนินการควบคู 

ไปกับการสงเสริมชองทางจําหนายภายในประเทศ ผานโมเดิรนเทรดและแพลตฟอรมอีคอมเมิรซ เพื่อให

ผูบริโภคสามารถเขาถึงสินคาขาว GI ไดหลากหลายชองทาง รวมทั้งสรางโอกาสและขยายชองทางการตลาด 

ในงานตางๆ เชน งาน GI Market งาน Thailand Rice Fest เปนตน และ (3) การตอยอดสรางมูลคาเพ่ิม  

เพื่อยกระดับขาว GI จาก “วัตถุดิบ” สู “เร่ืองราวทองถิ่น” ท้ังการพัฒนาเมนูอาหารไทยรวมสมัยในรานอาหาร

มิชลินและสถาบันสอนทําอาหาร เลอ กอรดอง เบลอ ดุสิต การเชื่อมโยงแหลงปลูกขาว GI เปนแหลงทองเที่ยว

เชิงวัฒนธรรมและนวัตวิถี ตลอดจนการพัฒนาแบรนดและบรรจุภัณฑใหทันสมัย แตยังคงสะทอนอัตลักษณ

ของแหลงผลิตไดอยางโดดเดน ซึ่งชวยเพ่ิมทั้งมูลคาและความภาคภูมิใจใหกับขาวไทย 
 

ท้ังน้ี กรมทรัพยสินทางปญญายังคงมุงม่ันผลักดันการข้ึนทะเบียนและพัฒนาสินคา GI กลุมขาว 

ในพื้นท่ีใหมๆ เพ่ือสรางมูลคาเพิ่ม โดยยังคงไวซึ่งอัตลักษณทองถิ่น รวมทั้งกระจายรายไดสูชุมชนตางๆ  

ทั่วประเทศ โดยการดําเนินงานดังกลาวเปนไปตามนโยบาย Quick Big Win ของรัฐมนตรีวาการกระทรวง

พาณิชย (นางศุภจี สุธรรมพันธุ) ท่ีใหความสําคัญกับการคุมครอง ควบคุมคุณภาพ พัฒนาและขยายชองทาง

การตลาดของสินคา GI เพ่ือเปาหมายในการยกระดับมูลคาทางเศรษฐกิจ ตลอดจนเสริมสรางศักยภาพของ

ผูประกอบการและเกษตรกรทองถิ่นใหสามารถสรางรายไดอยางยั่งยืน 
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