
 

 
 

 
 

 
563 Nonthaburi Rd, Tumbon Bangkrasor, Amphur Muang, Nonthaburi 11000 Hot Line: 1368 
563 ถนนนนทบุรี ตาํบลบางกระสอ อาํเภอเมือง จงัหวดันนทบุรี 11000 สายด่วน 1368 

 

กรมทรัพยสินทางปญญา ยก “กุงมังกร 7 สีภูเก็ต” เปน GI นองใหม  

ชูคุณภาพระดับพรีเมียม สมฉายา “ฟวกราสแหงทองทะเล” 

สรางรายไดเขาจังหวัดกวา 65 ลานบาทตอป 
   

กรมทรัพยสินทางปญญา กระทรวงพาณิชย ประกาศขึ้นทะเบียนสิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร (GI)  

“กุงมังกร 7 สีภูเก็ต” (Phuket Lobster) สินคาอัตลักษณพื้นถิ่นและวัตถุดิบชั้นเลิศจากทองทะเลอันดามัน 

การันตีคุณภาพโดดเดนไมแพที่ใดในโลก ดวยเอกลักษณตัวใหญ สีสันสวยงาม และเนื้อแนนหวาน เตรียมเรง

ตอยอดทําระบบควบคุมคุณภาพ หนุนการทองเท่ียวเชิงอาหาร (Gastronomy Tourism) ดึงดูดนักทองเที่ยว

จากท่ัวโลก  
 

นางอรมน ทรัพยทวีธรรม อธิบดีกรมทรัพยสินทางปญญา เปดเผยวา การขึ้นทะเบียน “กุงมังกร 

7 สีภูเก็ต” เปนสินคา GI ลําดับที่ 4 ของจังหวัดภูเก็ต ตอจากสับปะรดภูเก็ต สมควายภูเก็ต และมุกภูเก็ต  

ถือเปนความสําเร็จอีกขั้นในการยกระดับสินคาประมงพ้ืนบานระดับพรีเมียมใหไดรับการคุมครองชื่อเสียงและ

แหลงตนกําเนิดอยางเปนระบบ โดยกุงมังกร 7 สีภูเก็ตถือเปนสินคาที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจและเปน

สัญลักษณดานการทองเที่ยวเชิงอาหารของจังหวัดภูเก็ตมาอยางยาวนาน  
 

นางอรมน กลาวเพ่ิมเติมวา ความพิเศษของกุงมังกร 7 สีภูเก็ต เกิดจากสภาพภูมิศาสตรท่ีรายลอม

ดวยทะเลอันดามันอันอุดมสมบูรณ มีระดับความเค็มของนํ้าเหมาะสม กระแสนํ้ามีการถายเทตลอดเวลา 

เนื่องจากอิทธิพลของนํ้าขึ้น-น้ําลง กุงจึงไดรับสารอาหารจากธรรมชาติอยางเต็มท่ี และตองเคลื่อนไหว 

ตานกระแสนํ้าตลอดเวลา สงผลใหกุงมีมวลกลามเน้ือแนนและหนา ผสานกับภูมิปญญาของเกษตรกรที่นํามา

เพาะเลี้ยงในกระชังและเสริมอาหารดวยหอยพื้นถิ่นท่ีมีแคลเซียมสูง ชวยใหกุงลอกคราบไดสมบูรณและเติบโต

แข็งแรง โดยมีลําตัวขนาดใหญ น้ําหนักไมนอยกวา 500 กรัม เปลือกสวนหัวแข็งหนา หนวดยาวแข็งแรง  

ปลองทองเรียบไมมีรองขวาง หางแผเปนรูปพัด ลําตัวมีสีเขียวหรือสีน้ําทะเล มีแถบสีนํ้าตาลหรือดําคาดขวาง

สวนหัว มีจุดสีสมประปราย ทั้งตัวมีสีไมนอยกวา 7 สี เชน สีเขียว สีสม สีน้ําเงิน สีมวง สีชมพู สีครีม และสีดํา 

เปนตน เน้ือกุงแนนใส นุมเดง รสชาติหวาน มีมันกุงมาก และไมมีกล่ินคาว นิยมรับประทานทั้งแบบสดแรเปน

ซาชิมิ หรือปรุงสุกดวยการยางหรืออบ ซึ่งยังคงเนื้อสัมผัสนุมหนึบและไมกระดาง 
 

กุงมังกร 7 สีภูเก็ต นับเปนสินคาที่มีศักยภาพทางการตลาดสูงและเปนที่ตองการของผูบริโภค 

เปนอยางมาก โดยมีปริมาณการผลิตเฉล่ียตอป 21,670 กิโลกรัม ราคาจําหนายสูงถึงกิโลกรัมละ 3,000 บาท 

สรางมูลคาทางเศรษฐกิจรวมกวา 65 ลานบาทตอป ดวยคุณภาพและชื่อเสียงท่ีสั่งสมมาอยางยาวนาน จึงไดรับ
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ฉายาวา “ฟวกราสแหงทองทะเล (Foie Gras of the Sea)” และยังไดรับเลือกใหเปนหนึ่งในเมนูท่ีใชเสิรฟ 

ในการประชุมผูนําเขตเศรษฐกิจเอเปค (APEC 2022) รวมท้ังเปนท่ียอมรับในรานอาหารระดับมิชลินและ

โรงแรมหรท้ัูงในและตางประเทศ  
 

ดาน นายปวริศน ราชรักษ หรือโกปาน ผูประกอบการเจาของแพกุงมังกร 7 สีภูเก็ต เปดเผยวา 

การท่ีกุงมังกร 7 สีภูเก็ตไดรับการขึ้นทะเบียน GI นับเปนความภาคภูมิใจของชาวภูเก็ตเปนอยางยิ่ง โดยเชื่อมั่น

วาจะเปนโอกาสดีในการยกระดับสินคาทองถิ่นสูมาตรฐานสากล ชวยเพิ่มมูลคาและความนาเชื่อถือใหกับสินคา 

ทําใหผูบริโภคเกิดความมั่นใจในคุณภาพและแหลงท่ีมา ซึ่งจะสงผลดตีอการพัฒนาอุตสาหกรรมทองเที่ยวและ

ธุรกิจอาหารในพ้ืนท่ี ชวยสรางความเขมแข็งและสรางรายไดใหกับชุมชนประมงในจังหวัดภูเก็ตอยางยั่งยืน 
 

ท้ังน้ี กรมทรัพยสินทางปญญา จะเดินหนาสงเสริมการจัดทําระบบควบคุมคุณภาพสินคา GI  

เพื่อรักษาคุณภาพการผลิตกุงมังกร 7 สีภูเก็ตใหไดมาตรฐานคงที่ สรางความเชื่อม่ันใหกับผูบริโภคท้ังชาวไทย

และตางชาติวาจะไดรับประทานกุงมังกรที่มีคุณภาพสงตรงจากแหลงผลิตในจังหวัดภูเก็ตอยางแทจริง  

นอกจากน้ี จะรวมมือกับหนวยงานทองถิ่นสนับสนุนการทองเที่ยวเชิงอาหารและผลักดันสินคาสูตลาดพรีเมียม  

เพื่อสรางรายไดขับเคลื่อนเศรษฐกิจชุมชนอยางตอเน่ืองตอไป 
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