
 

 

“นภินทร” ขึ้นทะเบียน GI น้องใหม่ “มะม่วงขายตึกแปดริ้ว – มะมว่งแรดแปดริ้ว”  
มะม่วงเอกลักษณ์ของจังหวัดฉะเชิงเทรา รสชาติหวานมัน พร้อมผลักดันส่งออกต่างประเทศ 

“พาณิชย์” ประกาศขึ้นทะเบียน GI ไทยเพ่ิม 2 สินค้า “มะม่วงขายตึกแปดริ้ว - มะม่วงแรดแปดริ้ว”           
มะม่วงขึ้นชื่อจังหวัดฉะเชิงเทรา เป็นที่นิยมของผู้บริโภคทั้งชาวไทยและต่างชาติ สร้างมูลค่าทางการตลาดกว่า 
87 ล้านบาท  

นายนภินทร ศรีสรรพางค์ รัฐมนตรีช่วยว่าการกระทรวงพาณิชย์ เปิดเผยว่า “กระทรวงพาณิชย์  
โดยกรมทรัพย์สินทางปัญญา เดินหน้าประกาศขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (GI) อย่างต่อเนื่อง เพื่อเป็น
เครื่องมือสำคัญในการสร้างมูลค่าเพิ่ม สร้างความเชื่อมั่นในแหล่งต้นกำเนิดให้กับสินค้าชุมชนท้องถิ่น สร้างงาน 
สร้างรายได้ให้แก่เกษตรกรและชุมชนด้วยเอกลักษณ์เฉพาะตัวที่สามารถผลิตได้ในท้องถิ่น ล่าสุดกรมทรัพย์สิน 
ทางปัญญาประกาศขึ้นทะเบียน GI “มะม่วงขายตึกแปดริ้ว” และ “มะม่วงแรดแปดริ้ว” เป็นสินค้า GI ลำดับ 4 
และ 5 ของจังหวัดฉะเชิงเทราต่อจากสินค้า (1) มะม่วงน้ำดอกไม้สีทองบางคล้า (2) มะพร้าวน้ำหอมบางคล้า  
และ (3) มะม่วงเขียวเสวยแปดร้ิว ท่ีได้รับการข้ึนทะเบียน GI ไปก่อนหน้าน้ี 

จังหวัดฉะเชิงเทรา หรือท่ีเรียกโดยท่ัวไปว่า เมืองแปดร้ิว พ้ืนท่ีส่วนใหญ่เป็นท่ีราบและท่ีราบลุ่มแม่น้ำ มี
แม่น้ำบางปะกงไหลผ่านออกสู่อ่าวไทย และมีคลองท่าลาดเป็นคลองธรรมชาติท่ีสำคัญ เม่ือไหลมาบรรจบกับแม่น้ำ
บางปะกงในอำเภอบางคล้า ทำให้พ้ืนท่ีตลอดลำน้ำได้รับอิทธิพลของน้ำทะเลหนุน พัดเอาตะกอนดินเหนียว และแร่
ธาตุมารวมกัน อีกท้ังยังมีการผสมผสานระหว่างตะกอนน้ำจืดและน้ำกร่อย ทำให้ดินมีธาตุอาหารสูง ส่งผลให้มะม่วง
ขายตึกแปดร้ิวและมะม่วงแรดแปดร้ิวมีคุณภาพดี  

สำหรับ “มะม่วงขายตึกแปดร้ิว” เป็นมะม่วงไทยโบราณ มีตำนานเล่าว่า ช่ือของมะม่วงขายตึก มาจาก
รสชาติความอร่อยของมะม่วง จึงเปรียบเปรยว่าให้ขายตึก ขายบ้านมาซ้ือทานก็ยอม อีกตำนานเล่าว่า มีแขกเข้ามา
ค้าขายบริเวณลุ่มแม่น้ำบางปะกง ชื่นชอบในรสชาติของมะม่วงพันธุ์นี้ จึงขายตึกเพื่อมาซื้อที่ปลูกมะม่วงพันธุ์นี ้  
จึงเป็นท่ีมาของชื่อ “มะม่วงขายตึก” ซ่ึงเป็นกลุ่มมะม่วงมันหรือมะม่วงดิบ ผิวมีสีเหลืองสวย ผลมีลักษณะคล้ายรูป
หัวใจ เนื้อสีเหลืองอมส้ม กรอบ เมล็ดเล็ก รสชาติมัน หวานอมเปรี้ยว ด้วยลักษณะอันโดดเด่นมีเอกลักษณ์ ทำให้
มะม่วงขายตึกแปดร้ิวเป็นท่ีรู้จักของผู้บริโภค  

ส่วน “มะม่วงแรดแปดริ้ว” มีการเพาะปลูกในจังหวัดฉะเชิงเทรามาอย่างยาวนาน ผลอ่อนจะมีผิว
เปลือกสีเขียว เน้ือสีขาวและกรอบ รสชาติเปร้ียวจัด เม่ือผลแก่ ผิวเปลือกจะมีสีเขียวเข้ม เน้ือสีเหลืองอ่อนและกรอบ 
รสชาติมัน หวานอมเปร้ียว เม่ือผลสุกเน้ือจะมีสีเหลือง เน้ือละเอียด ไม่เละ รสชาติหวาน มีกล่ินหอม เป็นท่ีนิยมของ
ผู้บริโภคท้ังชาวไทยและชาวต่างชาติ สามารถส่งออกไปจำหน่ายยังต่างประเทศ เช่น เวียดนามและญ่ีปุ่น เป็นต้น 

สามารถอุดหนุนเกษตรกร และผู ้ประกอบการ GI ไทย ได้ที ่ห้างสรรพสินค้าชั้นนำทั่วไป เช่น TOPs  
ตลาดจริงใจ Farmers’ Market ในเครือ Central กูร์เมต์ มาร์เก็ต ในเครือ The Mall และแพลตฟอร์ม Born Thailand 
เป็นต้น สามารถหาข้อมูลเพ่ิมเติมได้ท่ีเว็บไซต์กรมทรัพย์สินทางปัญญา (www.ipthailand.go.th) หรือโทร 1368 
นายนภินทร กล่าวท้ิงท้าย 


