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กรมทรัพย์สินทางปัญญา   เล่มท่ี  112               เลขที่ประกาศ  496 
    กระทรวงพาณิชย์    วันที่ประกาศโฆษณา 30 เมษายน 2569
   

 

ประกาศโฆษณาการรับขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 

เลขที่คำขอ  68100381    วันที่ย่ืนคำขอ  4 กรกฎาคม 2568 

สิ่งบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ เห็ดตับเต่าสามเรือน หรือ Sam Ruean Black Bolete Mushroom หรือ Hed Tab 
Tao Sam Ruean 

รายการสินค้า  เห็ดตับเต่าดำ 

ผู้ขอขึ้นทะเบียน จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

ที่อยู ่  ศาลากลางจังหวัดพระนครศรีอยุธยา ตำบลคลองสวนพลู อำเภอพระนครศรีอยุธยา  
จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 13000 

1. คุณภาพ ชื่อเสียง คุณสมบัติหรือคุณลักษณะเฉพาะของสินค้า 
 คำนิยาม 
 เห ็ดต ับเต ่าสามเร ือน หร ือ Sam Ruean Black Bolete Mushroom หรือ Hed Tab Tao Sam 
Ruean หมายถึง เห็ดตับเต่าดำ ซึ่งมีลักษณะทรงกระทะคว่ำ แข็งและหนา ดอกเห็ดอ่อนมีขนละเอียดสีน้ำตาล
กำมะหยี่ เมื่อโตเต็มที่จะเปลี่ยนเป็นสีดำคล้ำ บริเวณกลางหมวกเว้าเล็กน้อย ขอบดอกเรียบและโค้งลง ก้านดอก 
มีขนาดใหญ่ อวบ ทรงกระบอก ผิวด้านในของก้านมีสีเหลืองถึงสีน้ำตาลอ่อน มีกลิ่นหอมเฉพาะตัวคล้ายกลิ่นดิน  
เมื่อนำไปปรุงสุกจะให้รสสัมผัสคล้ายเนื้อสัตว์ มีลักษณะเหนียวนุ่ม และมีรสชาติกลมกล่อม ปลูกในพื้นที่ตำบล 
สามเรือน ตำบลบ้านสร้าง ตำบลบ้านหว้า ตำบลคุ ้งลาน ตำบลตลิ ่งชัน ของอำเภอบางปะอิน ตำบลบ้านช้าง  
ของอำเภออุทัย และตำบลบ่อตาโล่ ของอำเภอวังน้อย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 
 ลักษณะของสินค้า 

(1) ชนิดเห็ดตับเต่า : เห็ดตับเต่าดำ  
(2) ลักษณะทางกายภาพ 

- รูปทรง มีลักษณะทรงกระทะคว่ำ แข็งและหนา บริเวณกลางหมวกเห็ดเว้าเล็กน้อย ขอบดอก
เรียบและโค้งลง ก้านดอกมีขนาดใหญ่ อวบ ทรงกระบอก 

- สี ดอกเห็ดอ่อนมีขนละเอียดสีน้ำตาลกำมะหยี่ เมื ่อโตเต็มที่จะเปลี่ยนเป็นสีดำคล้ำ  
ผิวด้านในของก้านเห็ดมีสีเหลืองถึงสีน้ำตาลอ่อน 

- เนื้อเห็ด ดอกเห็ดอ่อนมีเนื้อแน่น เมื่อลองกดจะยุบตัวลงเล็กน้อย ส่วนดอกเห็ดที่โตเต็มที่ 
จะมีความนิ่ม เมื่อกดแล้วจะยุบตัวได้ง่ายกว่า 

- กลิ่น   กลิ่นหอมเฉพาะตัวคล้ายกลิ่นดิน 
- รสชาติ เมื่อนำไปปรุงสุกจะให้รสสัมผัสคล้ายเนื้อสัตว์ มีลักษณะเหนียวนุ่ม และมีรสชาติกลมกล่อม 

2. กระบวนการผลิต 
 วัตถุดิบ 

(1)  เชื้อเห็ดตับเต่าดำธรรมชาติ หรือจากดอกเห็ดที่ถูกปล่อยทิ้งไว้ในแปลงเพาะปลูกต้นโสน หรือพืชชนิด 
อื่น ๆ ภายในพื้นที่ตำบลสามเรือน ตำบลบ้านสร้าง ตำบลบ้านหว้า ตำบลคุ้งลาน ตำบลตลิ่งชัน อำเภอบางประอิน 
ตำบลบ้านช้าง อำเภออุทัย และตำบลบ่อตาโล่ อำเภอวังน้อย ของจังหวัดพระนครศรีอยุธยา 
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(2) หัวเชื ้อเห็ดตับเต่าดำ มาจากดอกเห็ดที ่แก่จัด โดยเป็นดอกเห็ดที ่มีความสมบูรณ์ ลักษณะ 
ใต้หมวกเห็ดมีรูพรุนคล้ายรังผึ้ง และมีผงสปอร์สีเหลือง และต้องผลิตโดยเกษตรกร หรือกลุ่มเกษตรกรในพื้นที่
ตำบลสามเรือน ตำบลบ้านสร้าง ตำบลบ้านหว้า ตำบลคุ้งลาน ตำบลตลิ่งชัน อำเภอบางประอิน ตำบลบ้านช้าง 
อำเภออุทัย และตำบลบ่อตาโล่ อำเภอวังน้อย ของจังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

วิธีการผลิตเห็ดตับเต่าสามเรือน 
(1) การเพาะเลี้ยง 

(1.1) การเพาะเลี ้ยงด้วยวิธ ีธรรมชาติ เป็นการให้ดอกเห็ดตับเต่าดำแพร่กระจายด้วยตนเอง  
โดยหลังจากการเก็บเกี่ยวผลผลิตแล้ว เกษตรกรจะเหลือเห็ดบางส่วนไว้ที่แปลงเพาะเลี้ยง เมื่อเห็ดตับเต่าดำโตเต็มที่
หรือแก่จัด จะมีการสร้างสปอร์บริเวณใต้หมวกเห็ด ซึ ่งสามารถแพร่กระจายไปตามลม ฝน หรือหยาดน้ำฟ้า  
เมื่อสปอร์แพร่กระจายไปยังบริเวณท่ีมีความชื้นเหมาะสม สปอร์เหล่านั้นจะงอกและพัฒนาเป็นเส้นใยเห็ดต่อไป 

(1.2) การเพาะเลี ้ยงด้วยหัวเชื ้อ เป็นการนำดอกเห็ดตับเต่าดำมาบ่ม โดยคัดเลือกดอกเห็ดที ่มี  
ความสมบูรณ์ ใต้หมวกเห็ดเป็นรูพรุนคล้ายรังผึ้ง และมีการสร้างผงสปอร์สีเหลือง จากนั้นนำดอกเห็ดทั้งดอก หรือ
ดอกเห็ดที่ตัดแบ่งเป็นชิ้นเล็กตามความเหมาะสม ใส่ลงในภาชนะที่สะอาด แล้วทำการขยี้หรือขยำให้เข้ากัน โดย
อาจเติมน้ำสะอาดในปริมาณเล็กน้อยเพื่อช่วยให้ส่วนผสมละลายตัวได้ดี เมื่อขยำเสร็จแล้วสามารถนำไปใช้ได้
ทันที ทั้งนี้ หากยังไม่นำไปใช้ให้เก็บหัวเชื้อในภาชนะบรรจุที่มีฝาปิดมิดชิด เพื่อป้องกันการปนเปื้อนของสารเคมี
หรือสิ่งแปลกปลอม และเก็บไว้ในสถานที่ร่มซึ่งมีอากาศถ่ายเทได้ดี 

(2) วิธีการกระจายเชื้อเห็ดตับเต่าดำในแปลงเพาะเลี้ยง 
(2.1) กรณีเห็ดตับเต่าดำขึ้นไม่สม่ำเสมอในแปลงเดิม ให้ทำการวางดอกเห็ดตับเต่าดำที่มีความแก่จัด 

หรือราดด้วยหัวเชื้อเห็ดตับเต่าดำลงในบริเวณที่ต้องการ โดยดินต้องมีความชื้นที่เหมาะสม ซึ่งสามารถสังเกตได้
จากการใช้มือกำดิน หากดินมีความชื้นเพียงพอจะมีลักษณะจับตัวกันเป็นก้อน ทั้งนี้ เพื่อช่วยกระจายเชื้อและเพ่ิม
ประสิทธิภาพการเจริญเติบโตของเห็ดตับเต่าดำให้มีความสม่ำเสมอมากยิ่งข้ึน 

(2.2) กรณีแปลงเพาะเลี้ยงใหม่ ให้ทำการราดหัวเชื้อเห็ดตับเต่าดำลงในบริเวณที่มีการเพาะปลูกต้น
โสนหรือพืชชนิดอื่น ๆ โดยดินต้องมีความชื้นที่เหมาะสม และควรราดหัวเชื้อจำนวน 2 – 3 ครั้ง หรือตามความ
เหมาะสมของสภาพพื้นที่ ทั้งนี้ การเจริญเติบโตของเห็ดตับเต่าดำอาจใช้ระยะเวลา 1 ปี ขึ้นไป และจะเริ่มให้
ผลผลิตในปีที่ 2 – 3 โดยสามารถตรวจสอบการเจริญเติบโตของเชื้อเห็ดได้จากการพบเส้นใยสีขาว ขาวครีม หรือ
เหลืองอมน้ำตาลบริเวณรากของต้นโสนหรือพืชชนิดอื่นที่ทำการเพาะปลูกเห็ดตับเต่าดำ  

 
 
 
 
การดูแลรักษา 
(1) การให้น้ำ เมื่อพบว่าดินบริเวณพื้นที่เพาะเห็ดตับเต่าดำมีความชื้นไม่เพียงพอ ซึ่งตรวจสอบได้จากการ 

กำดิน หากดินร่วนไม่จับตัวเป็นก้อนแสดงว่าดินมีความแห้งมากเกินไป ควรทำการรดน้ำ โดยใช้น้ำสะอาดเป็นหลัก 
(2) ให้เติมอินทรียวัตถุลงในแปลงเพาะเห็ด เช่น ลำต้น ใบ กิ่ง หรือรากของต้นโสน เปลือกมะพร้าว 

ผักตบชวา เศษหญ้า วัชพืช หรือใบไม้แห้ง เป็นต้น เพ่ือช่วยเพ่ิมความชื้นและเสริมสร้างธาตุอาหารให้แก่ดิน 
(3) ให้รักษาความสะอาดของแปลงเพาะเห็ดอย่างสม่ำเสมอ ไม่ควรมีขยะ วัสดุที่ปนเปื้อนสารเคมี หรือ

สิ่งแปลกปลอมอ่ืนใดที่อาจก่อให้เกิดพิษหรืออันตรายต่อเห็ด  
การเก็บเกี่ยว 
(1) การเก็บเห็ดตับเต่าดำ ควรเดินภายในเส้นทางท่ีกำหนดไว้ เพื่อหลีกเลี่ยงการเหยียบย่ำพ้ืนที่เพาะเลี้ยง

โดยไม่จำเป็น โดยเฉพาะบริเวณที่มีดอกเห็ดอ่อนหรือดอกเห็ดที่ยังโตไมเ่ต็มที่ ซึ่งอาจไม่สามารถเห็นได้จากผิวดิน 
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(2) ให้เลือกเก็บเฉพาะดอกเห็ดที่มีลักษณะเนื้อแน่น ไม่บอบบางหรือช้ำง่าย โดยใช้วิธีดึงดอกเห็ดขึ้นจาก
ดินอย่างระมัดระวัง และให้มีดินติดอยู่บริเวณโคนเห็ดเล็กน้อย เพ่ือป้องกันการฉีกขาดของดอกเห็ดและช่วยรักษา
ความสดของผลผลิตให้คงอยู่ได้นานยิ่งขึ้น 

(3) เห็ดตับเต่าดำที่มีคุณภาพดีควรมีลักษณะเนื้อแน่น กรอบ และสามารถเก็บรักษาได้นาน  
การบรรจุหีบห่อ 
(1) รายละเอียดบนฉลากหรือบรรจุภัณฑ์ ให้ประกอบด้วยคำว่า “เห็ดตับเต่าสามเรือน” หรือ  

“Sam Ruean Black Bolete Mushroom” หรือ “Hed Tab Tao Sam Ruean”  
(2) ให้ระบุชื่อผู้ผลิต หรือผู้ประกอบการค้า สถานที่ผลิตหรือจัดจำหน่าย หรือข้อมูลอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้อง 

เช่น วันที่ผลิต เบอร์โทรศัพท์ติดต่อ เป็นต้น เพ่ือให้เป็นประโยชน์ต่อผู้บริโภค และสามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ 

3. ความสัมพันธ์ระหว่างสินค้ากับแหล่งภูมิศาสตร์ 
 ลักษณะภูมิประเทศ 
 จังหวัดพระนครศรีอยุธยามีลักษณะภูมิประเทศเป็นพ้ืนที่ราบลุ่มในภาคกลางตอนล่าง มีแม่น้ำสายสำคัญ
จำนวน 4 สาย ได้แก่ แม่น้ำเจ้าพระยา แม่น้ำลพบุรี แม่น้ำป่าสัก และแม่น้ำน้อย รวมทั้งมีลำคลองมากกว่า 1,200 สาย 
ส่งผลให้พื้นที่มีระบบนิเวศท่ีเอ้ือต่อการกักเก็บความชื้นในดินและการเจริญเติบโตของพืชพรรณริมน้ำ โดยเฉพาะ
ต้นโสน ซึ่งเป็นพืชร่วมอาศัยที่มีบทบาทสำคัญต่อการเจริญเติบโตของเห็ดตับเต่าดำ โดยเฉพาะพื้นที่ตำบล 
สามเรือน ตำบลบ้านสร้าง ตำบลบ้านหว้า ตำบลคุ้งลาน และตำบลตลิ่งชัน อำเภอบางประอิน ตำบลบ้านช้าง  
อำเภออุทัย และตำบลบ่อตาโล่ ของอำเภอวังน้อย ซึ่งมีแม่น้ำและลำคลองสายหลักไหลผ่าน อาทิ คลองโพธิ์ 
คลองเสาวังคา คลองช่องสะเดา และคลองบ่อตาโล่ โดยลำคลองดังกล่าวเชื่อมต่อกับแม่น้ำเกือบทั่วบริเวณจังหวัด
พระนครศรีอยุธยา และพื้นที่ส่วนใหญ่อยู่สูงจากระดับน้ำทะเลปานกลางประมาณ 1 – 10 เมตร ซึ่งมีความลาด
เอียงต่ำ ส่งผลให้ลำน้ำที่ไหลผ่านมีลักษณะคดเคี้ยว และบางบริเวณเกิดการตัดขาดของทางน้ำเดิม ลักษณะดิน  
ในพ้ืนที่มีการระบายน้ำค่อนข้างเลว แต่มีความอุดมสมบูรณ์ เนื่องจากมีการสะสมของอินทรียวัตถุจากตะกอนแม่น้ำ
สูง โดยดินชั ้นบนมีค่าความเป็นกรด – ด่างปานกลาง ขณะที ่ดินชั ้นล่างมีค่าความเป็นกรดค่อนข้างสูง  
นอกจากนี้ พื้นที่ดังกล่าวยังประกอบด้วยชุดดินรังสิต (Rs) ดินอยุธยา (Ay) และดินเสนา (Se) ซึ่งจัดอยู่ในกลุ่ม 
 
 
ดินเหนียวหรือดินเหนียวปนทรายแป้ง ซ่ึงมีคุณสมบัติในการกักเก็บความชื้นได้ดีและเหมาะสมต่อการเจริญเติบโต
ของเห็ดตับเต่าดำ อีกทั้งการสะสมของอินทรียวัตถุจากใบและลำต้นของต้นโสนและพืชชนิดอื่นที่ร่วงหล่น ทำให้
ดินมีลักษณะร่วนซุยและชุ่มชื้น ตลอดจนเป็นแหล่งอาหารสำคัญของเชื้อเห็ดตับเต่าดำ ส่งผลให้เชื้อเห็ดสามารถ
เจริญเติบโตและขยายตัวได้ดีในบริเวณที่มีการเพาะปลูกต้นโสน หรือพืชชนิดอ่ืน ๆ 
 ลักษณะภูมิอากาศ 

ภูมิอากาศโดยทั่วไปของจังหวัดพระนครศรีอยุธยาอยู ่ภายใต้อิทธิพลของลมมรสุม 2 ชนิด ได้แก่  
ลมมรสุมตะวันออกเฉียงเหนือ ซึ่งพัดปกคลุมในช่วงฤดูหนาว ส่งผลให้สภาพอากาศค่อนข้างหนาวเย็นและแห้งแล้ง 
และลมมรสุมตะวันออกเฉียงใต้ซึ่งพัดปกคลุมในช่วงฤดูฝน ทำให้อากาศมีความชุ่มชื้นและมีฝนตกโดยทั่วไป  
โดยอุณหภูมิเฉลี่ยตลอดทั้งปีประมาณ 28.4 องศาเซลเซียส และมีปริมาณน้ำฝนรวมทั้งปีประมาณ 1 ,083 
มิลลิเมตร ส่งผลให้ดินมีความชุ่มชื้นเหมาะสมต่อการเจริญเติบโตและการออกดอกของเห็ดตับเต่าดำ โดยเฉพาะ
ในช่วงปลายเดือนเมษายนถึงต้นเดือนพฤศจิกายน  

ด้วยลักษณะทางภูมิประเทศและภูมิอากาศของพื้นที่ ซึ่งมีอินทรียวัตถุจากตะกอนแม่น้ำในปริมาณสูง  
มีค่าความเป็นกรด – ด่างอยู่ในระดับปานกลาง ประกอบกับอุณหภูมิเฉลี่ยและปริมาณน้ำฝนที่เอื้อต่อการเกิด
สภาวะอากาศที่เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของเห็ด ส่งผลให้เห็ดตับเต่าดำในพื้นที่มีเนื้อแน่น ไม่อุ้มน้ำมาก 
สามารถคงรูปได้ดี และไม่เปื่อยยุ ่ยง่ายเมื่อนำไปปรุงอาหาร นอกจากนี้ ระบบนิเวศป่าเต็งรังและพรรณไม้  



16 

 

 

 

เบญจพรรณแห้งแล้งที่กระจายอยู่ในพื้นที่ยังก่อให้เกิดจุลินทรีย์ในดินเฉพาะถิ่น ซึ่งส่งผลให้เห็ดตับเต่าดำมี  
กลิ่นหอมเฉพาะตัวคล้ายกลิ่นดิน อันเป็นเอกลักษณ์ที่แตกต่างจากเห็ดตับเต่าดำในพ้ืนที่อ่ืน 

ประวัติความเป็นมา 
 ในอดีต เห็ดตับเต่าดำในพื้นที่จังหวัดพระนครศรีอยุธยาเกิดขึ้นเองตามธรรมชาติในพื้นที่ลุ่มน้ำที่มีดิน
อุดมสมบูรณ์ มีความชื ้นในอากาศเหมาะสม โดยเฉพาะพื้นที ่ลุ ่มน้ำบริเวณคลองโพธิ ์และคลองช่องสะเดา 
ไหลผ่าน ครอบคลุมพื้นที่อำเภอบางปะอิน อำเภออุทัย และอำเภอวังน้อย ซึ่งเห็ดตับเต่าดำเป็นเห็ดที่ มักจะ
เจริญเติบโตบริเวณต้นโสนซึ่งพบมากในพื้นที่ราบลุ่มริมหนอง คลอง และลำประโดง และชาวบ้านในพื้นที่ มักจะ
เก็บเห็ดตับเต่าดำเพื่อนำมาบริโภคและจำหน่าย ต่อมาในปี พ.ศ. 2538 ได้มีการริเริ ่มนำเห็ดตับเต่าดำจาก
ธรรมชาติมาศึกษาและพัฒนาเป็นการเพาะเลี้ยงอย่างเป็นระบบ โดยเกษตรกรในตำบลสามเรือน อำเภอบางปะอิน  
ได้ทดลองเพาะเลี้ยงเห็ดตับเต่าดำโดยอาศัยความรู้จากประสบการณ์ในพื้นที่ ร่วมกับการสังเกตสภาพแวดล้อม
ตามธรรมชาติของต้นโสนและระบบนิเวศโดยรอบ จนสามารถเพาะเลี้ยงเห็ดตับเต่าดำให้เกิดผลผลิตได้อย่าง
ต่อเนื่อง และในปี พ.ศ. 2549 ได้มีการรวมกลุ่มเกษตรกรจัดตั้งเป็น “วิสาหกิจชุมชนเห็ดตับเต่าคลองโพ”  
เพื่อเป็นศูนย์กลางในการบริหารจัดการการผลิต การรวบรวมผลผลิต การถ่ายทอดองค์ความรู้ และการพัฒนา
อาชีพด้านการเพาะเลี้ยงเห็ดตับเต่าดำอย่างเป็นระบบ 
 ปัจจุบันพื้นที่ตำบลสามเรือน ตำบลบ้านสร้าง ตำบลบ้านหว้า ตำบลคุ้งลาน ตำบลตลิ่งชัน ของอำเภอบางปะ
อิน ตำบลบ้านช้าง ของอำเภออุทัย และตำบลบ่อตาโล่ ของอำเภอวังน้อย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา  เป็นแหล่ง
ผลิตเห็ดตับเต่าดำคุณภาพที่สำคัญของประเทศ โดยเฉพาะในพื้นที่ตำบลสามเรือนซึ่งถือเป็นแหล่งผลิตดั้งเดิม 
และเป็นที่รู้จักอย่างแพร่หลาย จนเป็นที่รู้จักกันในชื่อ “เห็ดตับเต่าสามเรือน” เนื่องจากเห็ดตับเต่าดำที่ผลิต 
ในพื้นที่ดังกล่าวมีคุณลักษณะเด่นเฉพาะตัว ได้แก่ เนื้อเห็ดมีความแน่น คงรูปได้ดี อุ ้มน้ำน้อย มีกลิ่นหอม  
 
ของดินธรรมชาติ และให้รสชาติที ่กลมกล่อม สามารถนำไปประกอบอาหารได้หลากหลาย ทั ้งอาหารคาว  
และอาหารหวาน โดยมีเมนูที่เป็นที่รู้จัก เช่น แกงคั่วเห็ดตับเต่าดำ เห็ดตับเต่าดำผัดใบโหระพา แกงลาวเห็ด
ตับเต่าดำ และพล่าเห็ดตับเต่าดำ เป็นต้น ด้วยคุณภาพและความโดดเด่นดังกล่าว ส่งผลให้เห็ดตับเต่าสามเรือน
ได้รับความนิยมและมีชื่อเสียงเป็นที่รู้จักอย่างกว้างขวาง ได้รับความสนใจจากสื่อมวลชนและสถานีโทรทัศน์หลาย
แห่ง อาทิ องค์การบริหารส่วนตำบลสามเรือน อำเภอบางปะอิน ร่วมกับจังหวัดพระนครศรีอยุธยา มีการจัดงาน
เทศกาลท่องเที่ยว “งานเห็ดตับเต่างามที่สามเรือน” ในช่วงปลายเดือนมิถุนายนถึงต้นเดือนกรกฎาคมอย่าง
ต่อเนื่องตั้งแต่ปี พ.ศ. 2553 จนถึงปัจจุบัน ซึ่งเทศกาลดังกล่าวมีส่วนสำคัญในการสร้างการรับรู้ เสริมสร้าง
ภาพลักษณ์ และตอกย้ำความมีชื่อเสียงของเห็ดตับเต่าสามเรือนให้เป็นที่จดจำในฐานะแหล่งผลิตที่มีคุณภาพและ
เอกลักษณ์เฉพาะ จนได้รับความเชื่อมั่นจากผู้บริโภคอย่างต่อเนื่อง 

4. ขอบเขตที่ตั้งแหล่งภูมิศาสตร์ 
ขอบเขตพื ้นที่การผลิตเห็ดตับเต่าสามเรือน ครอบคลุมพื ้นที่ตำบลสามเรือน ตำบลบ้านสร้าง  

ตำบลบ้านหว้า ตำบลคุ้งลาน ตำบลตลิ่งชัน ของอำเภอบางปะอิน ตำบลบ้านช้าง ของอำเภออุทัย และตำบลบ่อตาโล่ 
ของอำเภอวังน้อย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา รายละเอียดตามแผนที่ 

5. การพิสูจน์แหล่งกำเนิด 
(1)  เห็ดตับเต่าสามเรือน จะต้องใช้วัตถุดิบและผลิตในเขตพ้ืนที่ที่กำหนด และตามกระบวนการผลิตข้างต้น  
(2) กระบวนการผลิตจะต้องผ่านการควบคุมตรวจสอบ คือ มีการขึ้นทะเบียนสมาชิกผู้ผลิตและผู้ประกอบการค้า 

เห็ดตับเต่าสามเรือน รวมทั้งต้องมีเอกสารกำกับเพ่ือการตรวจสอบย้อนกลับได้  

6. เงื่อนไขท่ีนายทะเบียนกำหนดตามมาตรา 15 
(1) ให้มีการจัดทำทะเบียนสมาชิกผู้ผลิตและผู้ประกอบการค้าที่ ใช้สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ เห็ดตับเต่า

สามเรือน 
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(2) ผู้ขอขึ้นทะเบียนสมาชิกผู้ผลิตและผู้ประกอบการค้า  จะต้องปฏิบัติตามคู่มือการปฏิบัติงาน 
สำหรับสมาชิกผู้ขอใช้สิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ เห็ดตับเต่าสามเรือน และดำเนินการตามแผนการควบคุมตรวจสอบ  
ทั้งกระบวนการผลิตในระดับผู้ผลิตและระดับจังหวัด 

 
------------------------------------------------- 

 

 
 
 
 
 
 

แผนที่แสดงแหล่งภูมิศาสตร์ 
เห็ดตับเต่าสามเรือน 
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ขอบเขตพื ้นที ่การผลิตเห ็ดตับเต ่าสามเร ือน ครอบคลุมพื ้นที ่ตำบลสามเร ือน ตำบลบ้านสร ้าง  
ตำบลบ้านหว้า ตำบลคุ ้งลาน ตำบลตลิ ่งชัน ของอำเภอบางปะอิน ตำบลบ้านช้าง ของอำเภออุทัย และ  
ตำบลบ่อตาโล่ ของอำเภอวังน้อย จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 


