
 

 

 

 กรมทรพัยสิ์นทางปัญญา  เล่มทีÉ 50        เลขทีÉประกาศ řŝŠ  

  กระทรวงพาณิชย ์   วนัทีÉประกาศโฆษณา   řŞ ธนัวาคม ŚŝŞś 
 

ประกาศโฆษณาการรบัขึÊนทะเบียนสิÉงบง่ชีÊทางภมิูศาสตร ์
 

เลขทีÉคาํขอ   ŞřřŘŘřŠŞก    วนัทีÉยืÉนคาํขอ  ŚŚ สงิหาคม ŚŝŞř 
 

สิÉงบง่ชีÊทางภมิูศาสตร ์ ขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท  

   (Chainat Hom Khaojek Rice หรอื Khao Hom Khaojek Chainat) 
 

รายการสินค้า  ขา้วเปลอืก ขา้วกลอ้ง และขา้วขาว 
 

ผู้ขอขึÊนทะเบียน สหกรณ์การเกษตรทุ่งวดัสงิห ์จาํกดั  
 

ทีÉอยู่   สหกรณ์การเกษตรทุ่งวดัสงิห ์จาํกดั   

   şš หมู่ š ตําบลมะขามเฒ่า อําเภอวดัสงิห ์จงัหวดัชยันาท řşřŚŘ    
 

ř. คณุภาพ ชืÉอเสียง คณุสมบติัหรอืคณุลกัษณะเฉพาะของสินค้า  

 คาํนิยาม 

 ข้าวหอมขาวเจ๊กชัยนาท (Chainat Hom Khaojek Rice หรือ Khao Hom Khaojek Chainat) 

หมายถงึ ขา้วเปลอืก ขา้วกล้อง และขา้วขาว ทีÉแปรรูปมาจากขา้วเปลอืก พนัธุ์ขาวเจ๊กชยันาท ปลูกในฤดูนาปี 

เมล็ดค่อนข้างยาว ใหญ่ และอ้วน เมืÉอหุงสุกจะอ่อนนุ่มกําลงัดี มกีลิÉนหอม ใช้ปรมิาณข้าวในการหุงน้อย 

เพราะเมืÉอขา้วหุงสุกแลว้จะขึÊนหมอ้ รบัประทานแลว้จะรูส้กึอยู่ทอ้ง ปลูกและผลติในพืÊนทีÉจงัหวดัชยันาท 

 ลกัษณะของสินค้า  

 (ř) พนัธุข์า้ว : พนัธุ์ขาวเจ๊กชยันาท เป็นขา้วเจา้ไวต่อช่วงแสง  

 (Ś) ประเภทและลกัษณะทางกายภาพของขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท 

  - ขา้วเปลอืก : เมลด็ขา้วเปลอืกค่อนขา้งใหญ่ เรยีวยาว ทอ้งไข่น้อย มสีฟีางอ่อน  

           ขนาดเมลด็ยาว Š.ŠŘ-řŘ.ŠŘ มลิลเิมตร  

  - ขา้วกลอ้ง :  เมลด็ขา้วกลอ้ง มสีนํีÊาตาลอ่อน ขนาดเมลด็ยาว ş.śŝ-Š.śŝ มลิลเิมตร   

  - ขา้วขาว : เมลด็ขา้วขาว มสีขีาว ขนาดเมลด็ยาว Ş.ŝŘ-Š.ŘŘ มลิลเิมตร 

 (ś) ลกัษณะทางเคม ี

- อุณหภูมแิป้งสุกไม่เกนิ şŘ องศาเซลเซยีส 

- ค่าการสลายตวัในด่างระดบั Ş-ş  
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 (Ŝ) ลกัษณะอืÉน 

- ความชืÊน ไม่เกนิรอ้ยละ řŜ   

- สิÉงเจอืปน ไม่เกนิรอ้ยละ Ś   

- เมลด็เหลอืง ไม่เกนิรอ้ยละ ř  

- พนัธุข์า้วอืÉนปน ไม่เกนิรอ้ยละ ŝ    
 

Ś. กระบวนการผลิต 

 การปลูก 

 (ř) ขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท ตอ้งปลูกในพืÊนทีÉจงัหวดัชยันาท เทา่นั Êน 

 (Ś) เกษตรกร/กลุ่มเกษตรกรผูป้ลูก ตอ้งมกีารขึÊนทะเบยีนสมาชกิทุกปี ก่อนเริÉมทําการเพาะปลูก 

 (ś) ปลูกโดยใชเ้มลด็พนัธุข์า้ว "ขาวเจ๊กชยันาท" แท ้ทีÉมคีุณภาพดขีองตนเอง หรอืมาจากแหล่งทีÉไดร้บั

การรบัรอง เช่น กรมการขา้ว องคก์รเกษตรกร หรอืหน่วยงานเอกชนทีÉไดร้บัการรบัรอง โดยกระทรวงเกษตร

และสหกรณ์การเกษตร  

 (Ŝ) ช่วงเวลาเพาะปลูก ปลูกในฤดนูาปี ช่วงเดอืนมถิุนายน - กนัยายน 

 (ŝ) ช่วงเวลาเกบ็เกีÉยว ช่วงเดอืน พฤศจกิายน - ธนัวาคม 

 (Ş) เกษตรกรต้องทําการบนัทกึขอ้มูลการผลติ การปลูก วนัปลูก อตัราการใชเ้มลด็พนัธุ์ และการใช้

ปัจจยัการผลติ รวมทั Êงการจดัการภายในแปลงนา 

 (ş) ในกรณีทีÉเป็นกลุ่มเกษตรกร ผู้มอีํานาจต้องเข้าตรวจสอบ หรอืกลุ่มเกษตรกรต้องสร้างระบบ

ควบคุมภายในแบบกลุ่ม จนถงึการแปรรูป การบรรจุ และการขนสง่ 

 (Š) ตอ้งมกีารจดัทาํขั Êนตอนการตรวจสอบยอ้นกลบั ตั Êงแต่การเพาะปลูกจนถงึการขนสง่สูโ่รงส ี

 การรบัซืÊอข้าวเปลือก 

 (ř) ต้องซืÊอขา้วเปลอืกจากเกษตรกร/กลุ่มเกษตรกร ทีÉขึÊนทะเบยีนเป็นสมาชกิสิÉงบ่งชีÊทางภูมศิาสตร ์

“ขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท” เทา่นั Êน 

 (Ś) ต้องบนัทกึชืÉอเกษตรกร ทีÉอยู่ พนัธุข์า้ว วนัทีÉซืÊอ ปรมิาณ โดยแยกจากขา้วทั Éวไป  

 (ś) ต้องทําการตรวจสอบคุณภาพของข้าวเปลือก ได้แก่ ความชืÊน สิÉงเจือปน ข้าวเมล็ดเหลือง     

ขา้วสายพนัธุอ์ืÉน พรอ้มมกีารบนัทกึการตรวจสอบคุณภาพ 

 (Ŝ) ต้องเกบ็ขา้วเปลอืก "ขา้วหอมขาวเจ๊กชยันาท" แยกออกจากขา้วชนิดอืÉน พรอ้มระบุป้ายบรเิวณ

ทีÉเก็บนั Êนว่าเป็นข้าวเปลือก "ข้าวหอมขาวเจ๊กชยันาท" สถานทีÉเก็บรกัษาต้องสะอาดและถูกสุขลักษณะ 

มดิชดิ มกีารระบายอากาศด ีเกบ็เป็นสดัสว่น สามารถป้องกนัการปนจากขา้วพนัธุอ์ืÉน 

 (ŝ) ต้องมทีีÉตั Êงอยู่ในจงัหวดัชยันาทเทา่นั Êน และตอ้งขึÊนทะเบยีนเป็นสมาชกิ 
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 การสีข้าว 

 (ř) ทําการแปรรูป (สขีา้ว) ในพืÊนทีÉจงัหวดัชยันาทเท่านั Êน   

 (Ś) มสีถานทีÉจดัเกบ็ทีÉเหมาะสมและเพยีงพอ เพีÉอรกัษาคุณภาพของ "ขา้วหอมขาวเจ๊กชยันาท"   

 (ś) ถ้าไม่ได้ทําการส ี"ขา้วหอมขาวเจ๊กชยันาท" โดยเฉพาะ ต้องมกีารทําความสะอาดเครืÉองให้สะอาด

ตามวธิกีารทีÉถูกตอ้ง 

 (Ŝ) ต้องมกีารบนัทึกข้อมูลการผลิต และการรบัจ่ายทุกครั Êง ได้แก่ ทีÉมาของข้าวเปลือก ปรมิาณ

ข้าวเปลือกทีÉนําเข้าส ีปรมิาณข้าวขาวทีÉได้รบัจากการส ีปรมิาณข้าวขาวทีÉจ่าย จ่ายให้ผู้ใด และปริมาณ

คงเหลอื กรณีรบัจา้งสใีหร้ะบุดว้ย 

 (ŝ) ต้องทําการเก็บขา้วกล้อง และขา้วขาว ไว้ในบรรจุภณัฑ์ทีÉฉลาก ระบุชืÉอสิÉงบ่งชีÊทางภูมศิาสตร์ 

“ขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท” พรอ้มระบุชืÉอผูผ้ลติ วนัทีÉผลติ และปรมิาณการผลติ 

 การขนส่ง บรรจหีุบห่อ เกบ็รกัษา และส่งมอบ 

 (ř) การขนส่ง อุปกรณ์และพาหนะในการขนย้ายต้องสะอาด และสามารถป้องกนัการปนจากข้าว

พนัธุอ์ืÉน มรีะบบควบคุม วธิกีารขนสง่ การบรรจุหบีห่อ การเกบ็รกัษา และการสง่มอบ 

 (Ś) การบรรจุหบีห่อและการเกบ็รกัษา ผู้บรรจุหบีห่อจะต้องดูแลรกัษาอุปกรณ์และสถานทีÉในการบรรจุ

ใหส้ะอาด ถูกสุขลกัษณะ 

 (ś) ผลติภณัฑ์ทีÉบรรจุหบีห่อแล้ว จะต้องมฉีลากระบุขอ้ความ ดงันีÊ ขา้วหอมขาวเจ๊กชยันาท หรอื 

Chainat Hom Khaojek Rice หรอื Khao Hom Khaojek Chainat และระบุชืÉอผู้ผลิต/ผู้จําหน่าย วนัทีÉบรรจุ 

ปรมิาณทีÉบรรจุ พรอ้มระบุเลขทะเบยีน และเครืÉองหมายการคา้ (ถา้ม)ี  

 (Ŝ) จดัเกบ็ผลติภณัฑ ์โดยวางกองรวมกนับนแท่นสนิคา้ (Pallet) มป้ีายระบุวนัทีÉผลติ และรหสักํากบั

ชุดสนิค้า Lot No. จดัเก็บแยกไว้จากขา้วชนิดอืÉน พร้อมทั Êงระบุว่าเป็นบรเิวณทีÉเก็บของ "ข้าวหอมขาวเจ๊ก

ชยันาท"  

 (ŝ) ต้องมีการบันทึกข้อมูลการขาย เช่น ชืÉอผู้ซืÊอ วันทีÉขาย ชนิดผลิตภัณฑ์ และปริมาณของ

ผลติภณัฑท์ีÉขาย 

 (Ş) คุณภาพของขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท ตอ้งเป็นไปตามลกัษณะของสนิคา้ทีÉกําหนด 

  

ś. ความสมัพนัธร์ะหว่างสินค้ากบัแหล่งภมิูศาสตร ์

 ลกัษณะภมิูประเทศ   

จงัหวดัชยันาท ตั Êงอยู่ระหว่างเสน้ละตจิูดทีÉ řŜ องศา ŝŜ ลปิดาเหนือ ถงึ řŝ องศา Śŝ ลปิดาเหนือ 

และลองจิจูด šš องศา Ŝś ลิปดาตะวนัออก ถึง řŘŘ องศา Śř ลิปดาตะวันออก มีลักษณะภูมิประเทศ

โดยทั Éวไปร้อยละ šš.ŘŞ เป็นพืÊนทีÉราบลุ่ม ได้แก่ พืÊนทีÉตอนกลาง ตอนใต้ และตะวนัออกของจงัหวดั มลีกัษณะ

เป็นทีÉราบจนถงึพืÊนทีÉลูกคลืÉนลอนลาด มแีม่นํÊาเจา้พระยา แม่นํÊาท่าจนี และแม่นํÊาน้อย ไหลผ่านพืÊนทีÉต่าง ๆ  
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ทุกอําเภอของจงัหวดั ดนิเป็นดนิทราย ดนิร่วนปนทราย ดนิร่วนปนทรายแป้ง โดยเป็นชุดดินทีÉ

เกดิจากการตกตะกอนสะสมตัวบริเวณทีÉราบนํÊาท่วมถึงจนเป็นชั Êนดินเหนียวหนา สเีทา และสีนํÊาตาล 

เนืÊอแน่น อาจมทีรายแป้งชั Êนบางๆแทรกสลบั ก่อให้เกิดพืÊนทีÉทีÉเหมาะสมกบัการปลูกข้าวพนัธุ์ “ขาวเจ๊ก

ชยันาท” 

ลกัษณะภมิูอากาศ  

จงัหวดัชยันาท ได้รบัอิทธิพลของมรสุมประจําฤดูกาล 2 ชนิด ได้แก่ มรสุมตะวนัออกเฉียงเหนือ  

ซึÉงพดัจากทศิตะวนัออกเฉียงเหนือในช่วงฤดูหนาว ทําใหจ้งัหวดัชยันาทมสีภาวะอากาศหนาวเยน็และแห้ง 

และมรสุมตะวนัตกเฉียงใต้พดัปกคลุมในช่วงฤดฝูน ตั Êงแต่กลางเดอืนพฤษภาคมถงึกลางเดอืนตุลาคม ทาํให้

มฝีนตกชุกและอากาศชุ่มชืÊน โดยในเดอืนกนัยายนเป็นเดอืนทีÉมฝีนตกชุกมากทีÉสุดในรอบปีและเป็นช่วงทีÉมี

ความชืÊนสงู ซึÉงเป็นสภาพภูมอิากาศทีÉเหมาะสมกบัการเจรญิเตบิโตของขา้วหอมขาวเจ๊กชยันาท 

จากลกัษณะภูมปิระเทศและลกัษณะภูมอิากาศดงักล่าว ส่งผลใหข้า้วหอมขาวเจ๊กชยันาท ทีÉผลติจาก

ขา้วเปลอืกพนัธุ์ "ขาวเจ๊กชยันาท" ปลูกในพืÊนทีÉจงัหวดัชยันาท ในฤดูนาปี มรีสชาตแิละลกัษณะทีÉแตกต่างไป

จากขา้วพนัธุ์อืÉน กล่าวคอื มเีมล็ดค่อนขา้งยาว ใหญ่ และอ้วน สขีองเปลอืกเมล็ดเป็นสฟีางอ่อน ทรงกอมี

ลกัษณะตั Êงตรงสูง ปล้องมสีเีขยีว ลําต้นแขง็ ไม่ลม้ง่าย สามารถทนต่อนํÊาหลากของฤดูนาปีในช่วงทีÉมฝีนตก

ชุก เมืÉอนํามาหุงสุกจะอ่อนนุ่มกําลงัดี มกีลิÉนหอม ใช้ปรมิาณข้าวในการหุงน้อย เพราะเมืÉอหุงสุกแล้วจะ     

ขึÊนหม้อ รบัประทานแล้วรู้สกึอยู่ท้อง และยงัให้ปรมิาณผลผลิตสูงสุดถึง 838 กิโลกรมัต่อไร่ ผลผลติเฉลีÉย 

528 กโิลกรมัต่อไร่ 

ประวติัความเป็นมา 

ทีÉมาและชืÉอของพนัธุ์ขา้ว “ขาวเจ๊กชยันาท” เริÉมต้นจากปี พ.ศ. ŚŜŠř เกษตรกรในตําบลไพรนกยูง 

อําเภอหนัคา จงัหวดัชยันาท ได้ไปขอพนัธุ์ขา้วจากตาเจ๊ก เกษตรกรเชืÊอสายจนีในตวัอําเภอ เพืÉอนํามาปลูก

ในนาร่วมกบัขา้วพนัธุ์อืÉนทีÉมอียู่แลว้ เช่น ขาวดอกมะล ิขาวตาเป้ นางยวน เจด็รวง และขาวตามล เป็นต้น 

ซึÉงพบว่าเป็นขา้วทีÉมลีกัษณะทรงต้นด ีต้นใหญ่ เมลด็สวย และเหมาะกบัพืÊนทีÉ เนืÉองจากสามารถปลูกได้ทั Êงนา 

ทีÉลุ่มและทีÉดอนโดยผลผลติไม่เสยีหาย เมืÉอนํามาหุงเป็นขา้วสุกแลว้ขึÊนหมอ้หรอืไดป้รมิาณขา้วสุกมากกว่า 

อ่อนนุ่มกําลงัด ีและมกีลิÉนหอม รบัประทานแลว้รูส้กึอยู่ทอ้งและมแีรงทํางานมากกว่า จงึทําการขยายพืÊนทีÉ

ปลูกและเริÉมลดพืÊนทีÉปลูกขา้วพนัธุอ์ืÉนลงเรืÉอย ๆ โดยเรยีกชืÉอขา้วพนัธุ์นีÊในตอนแรกว่า “ขา้วเบา” ต่อมาไดใ้ห้

ลูกหลานนําเมลด็พนัธุ์ไปปลูก ทําใหพ้ืÊนทีÉปลูกขยายขึÊนเรืÉอย ๆ จนเรยีกชืÉอใหม่ว่า “ขา้วเจ๊ก” หรอื “ขา้วของ

เจ๊ก” และกลายมาเป็น “ขาวเจ๊ก” จนมาถงึปัจจุบนั “ขา้วหอมขาวเจ๊กชยันาท” นับเป็นขา้วพืÊนเมอืงทีÉปลูกกนั

อย่างต่อเนืÉองยาวนานมาไม่น้อยกว่า ŠŘ ปี โดยได้รบัความนิยมอย่างมากจากผูบ้รโิภคในพืÊนทีÉอําเภอหนัคา 

จงัหวดัชยันาท และพืÊนทีÉใกลเ้คยีงเรืÉอยมา โดยกรมการขา้วไดนํ้าขา้วพนัธุ์นีÊไปขึÊนทะเบยีนกบัสํานกัคุม้ครอง

พนัธุ์พชื กรมวชิาการเกษตร และได้รบัหนังสอืคุ้มครองการขึÊนทะเบียนพนัธุ์ตามพระราชบญัญตัพินัธุ์พชื 

เมืÉอวนัทีÉ řş พฤษภาคม Śŝŝš ใช้ชืÉอว่าพนัธุ์ “ขาวเจ๊กชยันาท” โดยรวมชืÉอจงัหวดัเขา้ไปดว้ย เพืÉอป้องกนั

การเขา้ใจสบัสน และคดิว่าเป็นขา้วพนัธุเ์ดยีวกบั เจ๊กเชยเสาไห ้ของจงัหวดัสระบุร ี 
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Ŝ. ขอบเขตทีÉตั Êงแหล่งภมิูศาสตร ์  

 ขอบเขตพืÊนทีÉการผลิตข้าวหอมขาวเจ๊กชัยนาท ครอบคลุมพืÊนทีÉทั Êงหมดของจังหวัดชัยนาท 

รายละเอยีดตามแผนทีÉ 
 

ŝ. การพิสูจน์แหล่งกาํเนิด 

 (ř) ขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาทจะตอ้งมกีารผลติในเขตพืÊนทีÉทีÉกําหนด ตามกระบวนการผลติขา้งต้น 

  (Ś) กระบวนการผลติจะต้องผ่านการควบคุมตรวจสอบ คอื มกีารขึÊนทะเบียนสมาชกิ รวมทั Êงต้องมี

เอกสารกํากบัเพืÉอการตรวจสอบยอ้นกลบัได ้
  
Ş. เงืÉอนไขทีÉนายทะเบียนกาํหนดตามมาตรา 15 

 (ř) จดัใหม้รีะบบการตรวจสอบและควบคุม ทั Êงกระบวนการผลติในระดบัผูผ้ลติ และระดบัจงัหวดั      

(Ś) จดัให้มกีารขึÊนทะเบียนผู้ผลิตและผู้ประกอบการค้าทีÉประสงค์จะขอใช้สิÉงบ่งชีÊทางภูมิศาสตร์          

ขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท           

(ś) ผู้ขอขึÊนทะเบียนต้องจดัทําคู่มอืการปฏิบัติงาน สําหรบัสมาชิกผู้ขอใช้สิÉงบ่งชีÊทางภูมศิาสตร์

ขา้วหอมขาวเจก๊ชยันาท 

 

---------------------------------------------------- 
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แผนทีÉแสดงแหล่งภมิูศาสตร ์

ข้าวหอมขาวเจก๊ชยันาท 

 
 

 

 
  

 ขอบเขตพืÊนทีÉการผลติขา้วหอมขาวเจ๊กชยันาท ครอบคลุมพืÊนทีÉจงัหวดัชยันาท ทั Êง 8 อําเภอ ไดแ้ก่ 

อําเภอเมอืงชยันาท อําเภอมโนรมย์ อําเภอวดัสงิห์ อําเภอสรรพยา อําเภอสรรคบุร ีอําเภอหนัคา อําเภอ

หนองมะโมง และอําเภอเนินขาม 


