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ส่ิงบ่งช้ีทางภมิูศาสตร ์ ขา้วขาวกอเดยีวพจิติร  
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รายการสินค้า               ขา้วขาวกอเดยีว 
 

ผูข้อขึ้นทะเบียน           จงัหวดัพจิติร 
  

ท่ีอยู่                              ศาลากลางจงัหวดัพจิติร ชัน้ 4 ถนนพจิติร-ตะพานหนิ  
   ต าบลท่าหลวง อ าเภอเมอืงพจิติร จงัหวดัพจิติร 66000 
 

1. คณุภาพ ช่ือเสียง คณุสมบติัหรือคณุลกัษณะเฉพาะของสินค้า 
 ค านิยาม   
 ข้าวขาวกอเดียวพิ จิตร  (Khao Kaw Gor Diew Phichit หรือ  Kaw Gor Diew Phichit Rice) 
หมายถึง ข้าวเปลือก ข้าวกล้อง ข้าวสาร ที่แปรรูปมาจากข้าวพันธุ์ขาวกอเดียว 35 เป็นข้าวนาปี            
ไวต่อช่วงแสง เมล็ดยาว รูปร่างเรยีว เมื่อหุงสุกข้าวร่วนค่อนข้างแข็ง ปลูกครอบคลุมพื้นที่ 6 อ าเภอ  
ของจงัหวดัพิจติร ได้แก่ อ าเภอเมอืงพิจติร อ าเภอโพธิป์ระทบัช้าง อ าเภอสามง่าม อ าเภอสากเหล็ก 
อ าเภอวชริบารม ีและอ าเภอบงึนาราง  
 ลกัษณะของสินค้า 
 (1) พนัธุข์า้ว : พนัธุข์าวกอเดยีว 35 
 (2) ลกัษณะทางกายภาพ  
   - ขา้วเปลอืก เมลด็ยาว เรยีว สเีหลอืงอ่อน (สฟีาง) 

 - ขา้วกลอ้ง   เมลด็ยาว เรยีว สนี ้าตาลอ่อน 
 - ขา้วสาร   เมลด็ยาว เรยีว สขีาวขุ่น เมือ่หุงสุกขา้วรว่นค่อนขา้งแขง็ 

 (3) ลกัษณะทางเคม ี
   - ปรมิาณอมโิลสสงู (รอ้ยละ 26-28)   
   - ปรมิาณไนอะชนีสงู 
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2. กระบวนการผลิต 
 2.1 การปลกู 

(1) พื้นที่ที่เหมาะสมในการปลูกต้องเป็นดนิเหนียวและดนิเหนียวผสมดนิทราย ในพื้นที่ 6 
อ าเภอ ของจงัหวดพจิติร  

(2) เมลด็พนัธุ์ต้องเป็นพนัธุ์ขาวกอเดยีว 35 จากแหล่งที่เชื่อถอืได้ เช่น กรมวชิาการเกษตร 
กรมส่งเสรมิการเกษตร แหล่งผลติขา้วชุมชนมาตรฐาน GAP ทีผ่่านการรบัรองคุณภาพแลว้ หรอืหากกรณี
ทีเ่กษตรกรท าเชือ้พนัธุข์า้วเอง ต้องมกีารตรวจสอบยอ้นกลบัไดว้่าเมลด็พนัธุแ์รกเริม่ไดม้าจากหน่วยงาน  
ทีถู่กรบัรองมาตรฐาน 

(3) ฤดปูลกูขา้วนาปี ระหว่างเดอืนพฤษภาคม ถงึเดอืนกรกฎาคม 
(4) ท าการเตรยีมดนิ โดยการไถดะ ไถแปร หรอืไถคราด 
(5) จดัเตรยีมตน้กลา้ ใหเ้หมาะสมกบัการปลกูแต่ละประเภท 
(6) ปลกูแบบนาโยนหรอืปักด าหรอืนาหว่าน ตามความเหมาะสมของแต่ละพืน้ที่ 
(7) ใส่ปุ๋ ยอนิทรยี ์หรอืปุ๋ ยเคม ีรวมถงึการก าจดัวชัพชื ตามความเหมาะสมของแต่ละพืน้ที่ 

 2.2 การเกบ็เก่ียว  
(1)  เกบ็เกีย่วช่วงปลายเดอืนพฤศจกิายน - ตน้เดอืนธนัวาคม  
(2)  เก็บเกี่ยวโดยใช้แรงงานคน หรอืใช้เครื่องจกัร โดยต้องท าความสะอาดเครื่องจกัรและ

อุปกรณ์ทีใ่ชก่้อนเกบ็เกีย่วขา้วทุกครัง้  และตอ้งควบคุมการเจอืปนของเมลด็ขา้วสายพนัธุอ์ื่นๆ  
      (3)  สถานทีเ่กบ็รกัษาขา้วเปลอืก ตอ้งเกบ็โดยแยกขา้วแต่ละสายพนัธุ ์ควรมป้ีายแสดงขอ้มลู
ขา้วชดัเจน เกบ็ไวใ้นทีแ่หง้และสะอาด โดยควบคุมใหม้คีวามชื้นไมเ่กนิรอ้ยละ 15  
 2.3 การแปรรปู 

(1) การรบัซือ้ขา้วเปลอืก (ยกเวน้ผูป้ลกูและผูแ้ปรรปูเป็นบุคคลกลุ่มเดยีวกนั)  
  - ผลผลติต้องมาจากเกษตรกร กลุ่มเกษตรกรที่ขึ้นทะเบยีนเป็นผู้ผลติข้าวขาวกอเดียว

พจิติร และปฏบิตัติามกระบวนการเพาะปลกูขา้วขาวกอเดยีวพจิติร 
    - มกีารจดัการเกบ็ขา้วขาวกอเดยีวพจิติร ไวใ้นกระสอบ ปิดมดิชดิ แยกออกจากขา้วพนัธุ์

อื่นๆ และมีการจดบันทึกแหล่งที่มา วันที่รบัวัตถุดิบ ผู้ผลิตวัตถุดิบ ปริมาณรบัซื้อ หรือข้อมูลต่างๆ  
ทีเ่กีย่วขอ้งเพื่อใชเ้ป็นเอกสารในการตรวจสอบยอ้นกลบั 

 - มกีารตรวจคุณภาพขา้วเปลอืก ขา้วขาวกอเดยีวพจิติร ณ จุดรบัซื้อ ได้แก่ ขา้วเปลอืก
ทัว่ไปความชืน้ไมเ่กนิรอ้ยละ 15 และขา้วเปลอืกเกีย่วสดความชืน้ไมเ่กนิรอ้ยละ 30 สิง่เจอืปนและเมลด็ขา้ว
ปนไมเ่กนิรอ้ยละ 2 เป็นตน้ 

(2) มกีารบนัทกึขอ้มลูต่างๆ เช่น ความชืน้ ปรมิาณขา้วเปลอืกก่อนส ีปรมิาณขา้วสาร เป็นต้น 
(3) หากมกีารสขี้าวพนัธุ์อื่นที่ไม่ใช่ข้าวขาวกอเดยีวพจิติร ต้องมกีารท าความสะอาดเครื่อง   

สขีา้วทัง้ระบบ ก่อนทีจ่ะท าการสขีา้วขาวกอเดยีวพจิติร 
(4) คุณภาพขา้วสาร ปรมิาณสิง่เจอืปนไมเ่กนิรอ้ยละ 2 และปรมิาณขา้วหกัไมเ่กนิรอ้ยละ 7 
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 2.4 การเคล่ือนย้าย กองเกบ็ การรกัษาสภาพ และการส่งมอบ 
      (1) มกีารจดัการระบบบญัชใีนการบ่งชี ้เคลื่อนยา้ย กองเก็บ บรรจุหบีห่อ รกัษาสภาพตัง้แต่
ขัน้ตอนการรบัเขา้โรงส ีวนัทีส่ขีา้วเปลอืก ขา้วสาร การส่งมอบสนิคา้ 

(2) มขี ัน้ตอนในการควบคุมการกองเกบ็ ควบคุมการเบกิจา่ย และดแูลรกัษาผลติภณัฑ ์
(3) มกีารจดัการการเกบ็สนิคา้ทีเ่หมาะสม เพื่อรกัษาคุณภาพของสนิคา้ 

2.5 การบรรจหีุบห่อ  
      (1) รายละเอียดบนฉลากหรอืบรรจุภณัฑ์ ให้ประกอบด้วยค าว่า “ข้าวขาวกอเดียวพิจิตร  
หรอื Khao Kaw Gor Diew Phichit หรอื Kaw Gor Diew Phichit Rice” 
      (2) ให้ระบุชื่อผู้ผลิต ผู้จดัจ าหน่าย ชื่อและที่ตัง้ของสถานที่ผลิตหรอืจดัจ าหน่าย ปรมิาณ
น ้าหนกับรรจ ุเช่น ขนาด 1 กโิลกรมั ขนาด 5 กโิลกรมั เป็นตน้  หรอือื่นๆ ทีเ่กีย่วขอ้งเพื่อใหเ้ป็นประโยชน์
ต่อผูผ้ลติและผูบ้รโิภค 
 

3. ความสมัพนัธร์ะหว่างสินค้ากบัแหล่งภมิูศาสตร ์
 ลกัษณะภมิูประเทศ 
          จงัหวดัพจิติร ตัง้อยู่บรเิวณภาคเหนือตอนล่างของประเทศไทย ระหว่างเส้นรุ้งที่  15 องศา 50 
ลปิดา กบั 16 องศาเหนือ และเสน้แวงที ่99 องศา กบั 101 องศาตะวนัออก พืน้ทีท่ ัว่ไปเป็นทีร่าบลุ่มแม่น ้า 
สูงจากระดบัน ้าทะเลปานกลางประมาณ 30 เมตร ทางด้านตะวนัออกมคีวามลาดเอียงไม่เกินร้อยละ 2 
ส่วนที่ต่อเนื่องกบัจงัหวดัเพชรบูรณ์เป็นที่ราบสูงความลาดเอยีงรอ้ยละ 2-10 มแีม่น ้าสายส าคญัไหลผ่าน  
3 สาย ไดแ้ก่ แมน่ ้าน่าน แมน่ ้ายม และแมน่ ้าพจิติร มคีวามอุดมสมบรูณ์ปานกลางถงึค่อนขา้งสงู เนื่องจาก
ตะกอนทีแ่ม่น ้าพดัพาทบัถม เหมาะแก่การท านาและปลูกพชืหมุนเวยีน พืน้ทีส่่วนใหญ่จงึใชป้ระโยชน์เพื่อ
การเกษตรกรรม เพราะพื้นที่ในนามนี ้าในแปลงจ านวนมาก ประกอบกับชุดดินพิจติรรหสัชุดดิน Pic 
มลีกัษณะดนิเหนียวเนื่องจากสณัฐานวทิยาของขา้วพนัธุ์นี้ คอื ล าต้นมคีวามสูงมากถงึ 190 เซนตเิมตร 
ซึง่ในฤดทูีม่นี ้าหลากความเหนียวของดนิชุดนี้สามารถทีจ่ะค ้าจุนล าตน้ของขา้วขาวกอเดยีวพจิติรได ้ท าให้
เมลด็ขา้วมคีวามสมบรูณ์ เรยีวยาว จงึเหมาะทีจ่ะปลกูขา้วขาวกอเดยีวพจิติร 

ลกัษณะภมิูอากาศ 
จงัหวดัพจิติร ตัง้อยู่ในภาคเหนือตอนล่าง อุณหภูมเิฉลี่ยจงึค่อนข้างสูงตลอดปี อุณหภูมเิฉลี่ย   

ทัง้ปี 28.1 องศาเซลเซยีส ในฤดูรอ้นจะเริม่ช่วงกลางเดอืนกุมภาพนัธ ์– กลางเดอืนพฤษภาคม มอีากาศ
รอ้นอบอ้าว ตลอดทัง้ปีมอุีณหภูมสิูงสุด เฉลีย่ 32.9 องศาเซลเซยีส ฤดูฝนเริม่ช่วงกลางเดอืนพฤษภาคม - 
กลางเดอืนตุลาคม เป็นระยะทีม่รสุมตะวนัตกเฉียงใตพ้ดัปกคลุมประเทศไทย อากาศจะเริม่ชุ่มชืน้และมฝีน
ตกชุกตัง้แต่ช่วงกลางเดอืนพฤษภาคมเป็นต้นไป เดอืนทีม่ฝีนตกมากทีสุ่ดคอืเดอืนสงิหาคม ปรมิาณน ้าฝน
โดยเฉลี่ยปีละ 1,233.33 มลิลเิมตร ส่วนในฤดูหนาวเริม่ช่วงกลางเดอืนตุลาคม - กลางเดอืนกุมภาพนัธ์ 
เป็นช่วงที่มรสุมตะวนัออกเฉียงเหนือพดัปกคลุมประเทศไทย อากาศโดยทัว่ไปจะหนาวเย็นและแห้ง  
เดือนที่มีอากาศหนาวที่สุดคือ เดือนธันวาคมและมกราคม มีอากาศหนาวเย็น อุณหภูมิต ่ าสุดเฉลี่ย  
23.3 องศาเซลเซยีส  
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 ประวติัความเป็นมา 
          พื้นที่จ ังหวัดพิจิตร  เป็นพื้นที่ลุ่ม  มีแหล่งน ้ า อุดมสมบูรณ์  การท านาจึง เป็นอาชีพหลัก 
และสรา้งรายไดท้ี่ม ัน่คงใหก้บัชาวจงัหวดัพจิติรมาตัง้แต่อดตี ขา้วขาวกอเดยีวพจิติรไม่ใช่พนัธุข์า้วดัง้เดมิ
ของจงัหวดัพจิติร แต่นายนาค เป้าศร ีเกษตรกรอ าเภอหนองแค จงัหวดัสระบุร ีไดน้ าพนัธุม์าปลกูครัง้แรก 
ในปี 2468 ที่ต าบลวงกรด อ าเภอบางมูลนาก จงัหวดัพจิติร หลงัจากที่ได้อพยพครอบครวัมาตัง้ถิ่นฐาน  
ในต าบลดงักล่าว และประสบปัญหาน ้าท่วมในช่วงปลายฤดูฝนเป็นประจ า ดว้ยลกัษณะล าต้นที่มคีวามสูง
มากถงึ 190 เชนตเิมตร จงึเหมาะที่จะปลูกในพื้นที่น ้าหลาก ท าให้เกษตรกรรายอื่นๆ ของพื้นที่จงัหวดั
พจิติร ได้ขอพนัธุ์ไปปลูกจนเป็นที่แพร่หลายและท าให้จงัหวดัพิจติรมชีื่อเสยีงในเรื่องข้าว ต่อมามกีาร
ส่งเสรมิให้เกษตรกรปลูกข้าวที่ให้ผลผลิตมาก คือข้าวพนัธุ์ผสม หรอืที่เรยีกว่าข้าว ”กข” เป็นข้าวที่มี
ระยะเวลาปลูกน้อย ต้นเตี้ยให้ผลผลติสูง ตลาดให้ราคาดเีกษตรกรจงึให้ความสนใจทิ้งขา้วพนัธุ์พื้นเมอืง 
มาปลกูขา้วพนัธุผ์สมจนท าใหข้า้วพนัธุพ์ืน้เมอืงเกอืบจะสญูพนัธุไ์ป 

ศูนย์วิจยัข้าวพิษณุโลก ได้เล็งเห็นถึงคุณค่าทางโภชนาการของข้าวขาวกอเดียวพิจติรพันธุ์
พื้นเมอืงจงึได้อนุรกัษ์ขา้วขาวกอเดยีวพจิติรพนัธุ์พื้นเมอืงขึน้ โดยเก็บรวบรวมพนัธุ์ขา้วจากบ้านเขาดนิ 
ต าบลเขาเจด็ลูก กิง่อ าเภอทบัคล้อ จงัหวดัพจิติร ตัง้แต่ปี 2527 จากลกัษณะคุณภาพเมลด็ด ีคอืมที้องไข่น้อย 
เมลด็ยาว รูปร่างเรยีว คุณภาพการสดีมีาก สามารถท าเป็นขา้วสาร 100 เปอรเ์ซน็ต์ มคีุณภาพในการหุงต้ม
และรบัประทานเป็นที่นิยมของเกษตรกรในภาคเหนือตอนล่าง ข้าวร่วนค่อนข้างแขง็ ปลายข้าวสามารถ
น าเข้าสู่อุตสาหกรรมผลติภณัฑ์เส้นได้ด ีเช่น ท าเส้นขนมจนี เป็นต้น เพราะมคีวามข้นหนืดท าเส้นได้ดี  
ซึ่งเป็นคุณสมบตัิดัง้เดมิของข้าวขาวกอเดยีว และได้การรบัรองพนัธุ์จากคณะกรรมการพิจารณาพนัธุ์ 
กรมการข้าว ในชื่อ”ข้าวขาวกอเดยีว 35” เมื่อวนัที่ 17 กนัยายน 2552 สร้างความเชื่อมัน่ให้เกษตรกร 
ว่าขา้วขาวกอเดยีวพจิติรเป็นพนัธุ์ขา้วที่เหมาะสมส าหรบัการปลูกในพื้นที่ลุ่ม ที่มนี ้าหลากในช่วงฤดูฝน 
ของพืน้ทีป่ลกูขา้วของจงัหวดัพจิติร 
 

4. ขอบเขตท่ีตัง้แหล่งภมิูศาสตร ์
          ขอบเขตพื้นที่การปลูกข้าวขาวกอเดียวพจิติร ครอบคลุมพื้นที่ 6 อ าเภอ ของจงัหวดัพจิติร ได้แก่ 
อ าเภอเมอืงพิจติร อ าเภอโพธิป์ระทบัช้าง อ าเภอสามง่าม อ าเภอสากเหล็ก อ าเภอวชิรบารม ีและอ าเภอ      
บงึนาราง รายละเอยีดตามแผนที ่
 

5. การพิสูจน์แหล่งก าเนิด 
 (1) ขา้วขาวกอเดยีวพจิติร จะตอ้งผลติในเขตพืน้ทีท่ีก่ าหนด และตามกระบวนการผลติขา้งตน้ 
 (2) กระบวนการผลิตจะต้องผ่านการควบคุมตรวจสอบ คือ มีการขึ้นทะเบียนสมาชิกผู้ผลิต 
ผูป้ระกอบการคา้ ขา้วขาวกอเดยีวพจิติร รวมทัง้ตอ้งมเีอกสารก ากบัเพื่อการตรวจสอบยอ้นกลบัได้ 
 

6. เง่ือนไขท่ีนายทะเบียนก าหนดตามมาตรา 15 
 (1) จดัให้มกีารขึน้ทะเบยีนผู้ผลติและผู้ประกอบการค้า ที่ประสงค์จะขอใช้สิง่บ่งชี้ทางภูมศิาสตร์ 
ขา้วขาวกอเดยีวพจิติร 
 (2) ผู้ขอขึ้นทะเบยีนสมาชกิผู้ผลติและผู้ประกอบการค้า จะต้องปฏบิตัิตามคู่มอืการปฏบิตัิงาน 
ส าหรบัสมาชกิผู้ขอใช้สิง่บ่งชี้ทางภูมศิาสตร ์ขา้วขาวกอเดยีวพจิติร และด าเนินการตามแผนการควบคุม
ตรวจสอบทัง้กระบวนการผลติในระดบัผูผ้ลติและระดบัจงัหวดั 

---------------------------------------- 
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แผนท่ีแสดงแหล่งภมิูศาสตร ์
ข้าวขาวกอเดียวพิจิตร 

 
 

 
 
 

 

  ขอบเขตพื้นที่การปลูกข้าวขาวกอเดียวพิจิตร ครอบคลุมพื้นที่ 6 อ าเภอของจังหวัดพิจิตร          
ได้แก่ อ าเภอเมืองพิจิตร อ าเภอโพธิป์ระทับช้าง อ าเภอสามง่าม อ าเภอสากเหล็ก อ าเภอวชิรบารมี   
และอ าเภอบงึนาราง 
 

 


