
คู่มอืการปฏบัิติงาน ส่ิงบ่งช้ีทางภูมศิาสตร์ข้าวหอมมะลทุ่ิงกลุาร้องไห้ 
 

1) ค านิยาม 
 ขา้วหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห ้(Tung Kula Rong-Hai Thai Hom Mali Rice: TKR หรือ “Khao Hom 
Mali Thung Kula Rong-Hai”) หมายถึง ขา้วเปลือก ขา้วกลอ้ง และขา้วขาว ท่ีแปรรูปมาจากขา้วเปลือกพนัธ์ุ
ขา้วหอมท่ีไวต่อช่วงแสง คือ พนัธ์ุขาวดอกมะลิ 105 และพนัธ์ุ กข 15 ซ่ึงปลูกในพื้นท่ีทุง่กุลาร้องไห ้ในฤดู
นาปี และมีกล่ินหอมตามธรรมชาติ 
 

2) ขอบเขตพืน้ทีก่ารผลติข้าวหอมมะลทุ่ิงกุลาร้องไห้ 

 “ขา้วหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห้” ตอ้งมีพื้นท่ีเพาะปลูกใน “ท่ีราบทุ่งกุลาร้องไห้” เท่านั้นซ่ึงประกอบไป
ดว้ย 5 จงัหวดั คือ มหาสารคาม ร้อยเอด็ สุรินทร์ ศรีสะเกษ และยโสธร (รายละเอียดตามแผนท่ี) พื้นท่ีรวม 

2,107,690 ไร่แบ่งไดด้งัต่อไปน้ี  
  

1.จงัหวดัร้อยเอด็ ประกอบดว้ย ต าบลท่ีอยูใ่นเขตพื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไหใ้นอ าเภอเกษตรวิสัย อ าเภอ
สุวรรณภูมิ อ าเภอปทุมรัตต ์อ าเภอโพนทราย และก่ิงอ าเภอหนองฮี พื้นท่ีจ านวน 986,807 ไร่  

2.จงัหวดัสุรินทร์ ประกอบดว้ย ต าบลท่ีอยูใ่นเขตพื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไหใ้นอ าเภอท่าตูม และอ าเภอชุม
พลบุรี พื้นท่ีจ านวน 575,993 ไร่ 

3.จงัหวดัศรีสะเกษ ประกอบดว้ย ต าบลท่ีอยูใ่นเขตพื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไหใ้นอ าเภอราษีไศล และก่ิง
อ าเภอศิลาลาด พื้นท่ีจ านวน 287,000 ไร่  

4.จงัหวดัมหาสารคาม ประกอบดว้ย ต าบลท่ีอยูใ่นเขตพื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไหใ้นอ าเภอพยคัฆภูมิพิสัย 
พื้นท่ีจ านวน 193,890 ไร่ 

5.จงัหวดัยโสธร ประกอบดว้ย ต าบลท่ีอยูใ่นเขตพื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไหใ้นอ าเภอมหาชนะชยั และอ าเภอ
คอ้วงั พื้นท่ีจ านวน 64,000 ไร่ 
 

3) ลกัษณะของสินค้า 
 (1) พนัธ์ุขา้ว : ขา้วเปลือกหอมมะลิท่ีไวต่อช่วงแสง พนัธ์ุขาวดอกมะลิ 105 และ พนัธ์ุ กข 15 
 (2) ลกัษณะหลกั : ขา้วเปลือก ขา้วกลอ้ง ขา้วขาวท่ีแปรรูปมาจากขา้วเปลือกเจา้ พนัธ์ุ ขาวดอกมะลิ 
105 และ พนัธ์ุ กข 15 เท่านั้น 
 (3) ลกัษณะทางกายภาพ 
 

ความยาว (มม.) สัดส่วนความยาว /ความกว้าง ท้องไข่ ความหอม 

> 7.0 > 3.2 < 6 % มี 
 



 
 (4) ลกัษะทางเคมี 
 

เอนไซม์อมิโลส (%) การสลายตัวในด่าง (ระดับ) 

14-16 6-7 

 
 (5) ลกัษณะอ่ืน ๆ  
 

ความช้ืน (%) ส่ิงเจือปน (%) เมลด็เหลอืง (%) พนัธ์ุปน (%) 
< 14 % < 2 % < 0.2 % < 8 % 

 
4) กระบวนการผลติ 
 การปลูก 

1. การปลูกตอ้งปลูกในพื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไห ้ตามขอบเขตท่ีก าหนดเท่านั้น  
2.เกษตรกร / กลุ่มเกษตรกรผูป้ลูก “ขา้วหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห้” ตอ้งมีการข้ึน 

ทะเบียนสมาชิกทุกปีก่อนเร่ิมท าการเพาะปลูก  
3.เมล็ดพนัธ์ุตอ้งเป็นเมล็ดพนัธ์ุขา้วหอมมะลิไทยแท ้(พนัธ์ุขาวดอกมะลิ 105 และ/ 

หรือ กข 15) จากแหล่งท่ีไดรั้บการรับรอง เช่น กรมวิชาการเกษตร หรือองคก์รเกษตรกรหรือหน่วยงาน
เอกชนท่ีไดรั้บการรับรองโดยกระทรวงเกษตรและสหกรณ์การเกษตร  

4.ช่วงเวลาในการเพาะปลูก เดือนเมษายน – เดือนสิงหาคม 
5.ช่วงเวลาในการเก็บเก่ียว – เดือนตุลาคม - เดือนธนัวาคม 
6.ตอ้งตากขา้วเป็นเวลา 2-3 วนัเพื่อลดความช้ืน  
7.เกษตรกร ตอ้งท าการการบนัทึกขอ้มูลการผลิต และการใชปั้จจยัการผลิต 
8.ในกรณีท่ีเป็นกลุ่มเกษตรกรผูมี้อ านาจตอ้งท าการเขา้ตรวจสอบหรือกลุ่มเกษตรกร 

ตอ้งสร้างระบบควบคุมภายใน  
9.ตอ้งมีการท าขั้นตอนในการตรวจสอบยอ้นกลบัไดต้ั้งแต่การเพาะปลูกจนถึงการ 

ขนส่งสู่โรงสี 
 
 
 
 
 
 
 



 
 การแปรรูป 

 วธีิการรับซ้ือขา้วเปลือก 

1) การรับซ้ือขา้วเปลือกหอมมะลิ ผูแ้ปรรูปจะตอ้งซ้ือขา้วเปลือกจากเกษตรกร/กลุ่ม 
เกษตรกรท่ีข้ึนทะเบียนส่ิงบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์เท่านั้น  

2) ผูแ้ปรรูปตอ้งบนัทึก ช่ือเกษตรกร ท่ีอยู ่พนัธ์ุขา้ว วนัท่ี ปริมาณ โดยแยกจากขา้วทัว่ไป  
3) ผูแ้ปรรูปตอ้งเก็บขา้วเปลือกหอมมะลิ ส่ิงบ่งช้ีทางภูมิศาสตร์ แยกออกจากขา้วชนิดอ่ืน  
4) ผูแ้ปรรูปท าการตรวจสอบคุณภาพของขา้วเปลือกหอมมะลิ  ไดแ้ก่ ความช้ืน 

เปอร์เซ็นตต์น้ขา้ว, ส่ิงปนเป้ือน, ขา้วเมล็ดเหลือง สายพนัธ์ุอ่ืนๆ ฯลฯ  
 

วธีิการสีขา้ว 
1) ท าการแปรรูป (สีขา้ว) ในพื้นท่ีทุ่งกุลาร้องไห ้ในขอบเขตพื้นท่ีท่ีก าหนด หรือ 
2) พื้นท่ีนอกเขต ตามขอ้ 1) ตอ้งไดรั้บการอนุญาตและผา่นการรับรองจาก 

คณะกรรมการท่ีไดรั้บมอบหมาย  (ยกเลิก) 
3) ผูแ้ปรรูปท าการบนัทึกปริมาณของขา้วเปลือกท่ีท าการรับเขา้มาผลิตและปริมาณขา้ว 

ขาวภายหลงัการแปรรูป  
4) ผูแ้ปรรูปตอ้งมีวธีิการท าความสะอาด line การผลิต เพื่อป้องกนัการปนเป้ือนระหวา่ง 

 ขา้วหอมมะลิทุ่งกุลาร้องไห ้และขา้วชนิดอ่ืน 
5) ผูแ้ปรรูปตอ้งท าการเก็บขา้วขาวไวใ้นบรรจุภณัฑท่ี์ฉลาก ระบุ  “ขา้วหอมมะลิทุ่งกุลา 

ร้องไห้” พร้อมระบุช่ือผูผ้ลิต วนัท่ี และปริมาณการผลิต 
 

วธีิการขนส่ง บรรจุหีบห่อ เก็บรักษา และส่งมอบ 

1) ตอ้งมีระบบควบคุม วธีิการขนส่ง การบรรจุหีบห่อ การเก็บรักษา และการส่งมอบ  
2) ผลิตภณัฑท่ี์บรรจุหีบห่อแลว้ตอ้งมีฉลากดงัน้ี“ข้าวหอมมะลทุ่ิงกุลาร้องไห้” และ/หรือ 

 “Thung Kula Rong-Hai Hom Mali Rice : TKR ”หรือ “Khao Hom Mali Thung Kula Rong-Hai” 
3) ท าการจดัเก็บผลิตภณัฑ ์โดยวางกองรวมกนับนแท่นสินคา้ (pallet) และมีป้ายระบุ 

วนัท่ีผลิต และ Lot No. และท าการจดัเก็บแยกไวจ้ากขา้วชนิดอ่ืน 
4) คุณภาพของขา้วหอมมะลิตอ้งเป็นไปตาม “ประกาศกระทรวงพาณิชย ์เร่ือง 

 ก าหนดใหข้า้วหอมมะลิไทยเป็นสินคา้มาตรฐาน และมาตรฐานสินคา้ขา้วหอมมะลิไทย พ.ศ.2544 ลงวนัท่ี 
31 ตุลาคม 2544 หรือตามท่ีแกไ้ขใหม่โดยมีการตรวจสอบคุณภาพขา้วสารหอมมะลิ ไดแ้ก่ ความช้ืน ขา้วปน 
ปริมาณอมิโลส ปริมาณเมล็ดเหลือง ด า ทอ้งไข่ พนัธ์ุปน และวตัถุอ่ืน เป็นตน้ 
 

 
 


